WICHTIGER HINWEIS FOR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRO-
DUKTS 1M (IBEREIMSTIMMUMNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Mutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit
dem Siedlungsabfall beseitigt werden, :ﬁ
Es kann zu den eigens von den stédtischen Behdrden eingerich-

teten Sammelstellen oder zu  den Fachhéndlern, die  einen
Riicknahmeservice anbieten, gebracht werden,

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mégliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundhelt,
die durch eine nicht vorschriftsmabige Entsorgung bedingt sind. Zudem
erméaglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich
das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an
Energle und Ressourcen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushaltsgerite getrennt
zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Milltonne, die durchgestrichen ist,
gekennzeichnet.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO
SEGUM ESTABLECE LA DIRECTIVA ELROPEA 2002/96/CE.

los desechos urbanocs.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferencia- < gy
da dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que facilitan este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambien-
te y la salud derivadas de una eliminacitn inadecuada v permite reciclar
las materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la obligacidn de eliminar por separade
los electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de basura
mdwil tachado,

Al final de su vida, Otll, el producto no debe eliminarse junto a E

VIKTIG INFORMATION FOR EM KORREKT BORTSKAFFMIMNG AV FRO-
DUKTEN | GVERENSSTAMMELSE MED EURCOPADIREKTIV 2002/96/EG.
Vid slutet av produktens liveléngd, far den inte skaffas bort som
tatortsavfall. Den kan verldmnas till lokala myndigheters avfal- E
Issorteringscentraler eller till en aterférsaljare som ger denna ser-

vice,

Att skaffa bort en hushallsmaskin undviker méjlina negmjvé konsekven-
ser far miljén och hlsan som hirstammar fran en olamplig bortskaffning
och tilldter en atervinning av materialen som den bestar av for att spara
betydande energi och tillgdngar,

Som paminnelse om att hushallsmaskiner maste skaffas bort separat, har
produkten merkerats med en soptunna med ett kryss.
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SECCATUTTO GHIBLI @

ISTRUZIONI PER L'USO

E' un elettrodomestico indispensabile che permette finaimente di essiccare
furghi, frutta, verdura, senza essere condizionatl dalle “condizioni metecrolo-
giche". |l particolare sistema di riscaldamento e di circolazione dell'aria priva
gl alimenti dell'acqua in essi contenuta, essiccando gli stess In maode corret-
Lo cosi potranng essere conservati per molto tempo mantenendone tutte le
proprieta e il naturale aroma.

L'essiccazione diventa un'operazione assal pid pratica perché 'apparecchio
permette di essiccare maolte prodotto in piccolo spazio.

Crazie ai cassetti indipendenti di cul & dotato, & molto facile controllare il pro-
dotio da essiccare.-

Tutti gli apparecchi sono dotati di un doppio interruttare che permette di sele-
zicnare le temperature |deale per I'essiccazione. Mella versione con tymer il
tempo di funzionamento & programmabile e arresto di fine lavore avviene
automaticamente. .

PRIMA DI METTERE IN FUNZIONE L'APPARECCHIO E ASSOLUTAMENTE
INDISPENSABILE LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI,

Usare 'apparecchlo solo per lo scopo a cui & destinato, altr usl diversi da
guanio indicato in gueste istruzioni sono da intendersi pericolosi @ la Ditta
costruttrice declina ogni e qualsiasi responsabilit per eventuali danni a perso-
ne, animali o cose derivanti dalla mancats osservanza di questo avvertimento.

APPRONTAMENTO E INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHID.

Togliers |'apparecchio dall'imballo & controllare che tutta sia integro. Evitare
di disperdere nell'ambiente le parti costituenti I'imballo e come per I'apparec-
chio, non lasciarli alla portata dei bambini, dei minorl, degll incapaci o degll
animali. Controllare i dati elettrici riportati sulla targhetta dell'apparecchio e
accertarsi che la tensione nominale di rete & la potenza disponibile sianc adat-
te al suo funzionamento; verificare inoltre 'efficienza dell'impianto di messa a
terra. La messa a terra dell’apparecchic & chbligstoria per Legge.

La Casa Costruttrice declina ogni & qualsiasi responsabilita per eventuali danni
a persone animali o cose, derivanti dalla mancata csservanza di questa norma.
Verlficare che tutte le parti dell'apparecchio siano ben fissate ed al giuste
posto; quindi, prima dell’'uso, provare per qualche minuto il buon funziona-
mento dello stesso ed in particolare assicurarsi che ba presa d'ara superiore
sia libera per il passaggio dell’aria,

Dopo aver constatato che tutto funzioni regolarmente, $i pud utilizzare 'appa-
recchio per 'uso a cul & destinato,

E’ sempre indispensabile togliere la spina dell'apparecchio dalla presa di rete
prima di effettuare qualungue Intervento o manulenzione,

L'apparecchio deve essere collocato in un locale in cui la temperatura sia
compresa tra 15° e 28" C.| sufficientemente aregaiato ed asciutto, appoggia-
Lo su un piano ben solido, lasciande tutto intorno uno spazio d'aria di almeno
40 cm. senza mai coprirte durante il funzionamento per non ostacolare la cir-
colazione dell’arla.

L'apparecchio & provvisto di dispositivo termice di interruzicne della corrente
a richiusura automatica, per cui in caso di sovraccarico |l motore e le resi-
stenze si fermanc automaticaments per poi ripartire dopo qualche tempe, Cid
non @ da considerarsi normale pertanto, nel caso, & bene spegnere |'apparec-
chig, togliere la spina dalla presa di rete & accertarsi delle cause, Qualora non
se ne individuing e nel caso che il fatto si ripeta, sara necessario rivalgersi al
Centro di Assistenza autorizzato o alla NOVITAL.

PROLUNGAMENTO DEL CAVO DI ALIMENTAZIONE.

L'afparecchla viene fornite con cave di lunghezza e sezione opportuna, even-
tuali modifiche (prolungamento, ecc.) dovranno essere effettuste solo da per-
sonale specializzato, attenendosi alle vigentl norme di sicurezza. E noto inoltre
che | prolungamenti effettuati dall'utilizzatore {senza tenere conta che la sezio-
ne del cavo deve essere sempre pil grossa in rapporto alla maggiore lunghez-
za dello stesso) sono causa di difelti &l motore. La Casa Costruttrice declina
ogni & qualsiasi responsabilita per il mancato rispetto di queste indicazioni.
Accertars] inoltre prima di ognl wuso che il cavo di alimentazione sia sempre in
buane condizioni, Evitare di schiacciaro e proteggerdo da urtl, spigoli, even-
tuali parti taglienti o in movimento.

COMSIGLI aTILI

- Mon essiccare prodottl diversi da quelli vegetali o alimenti vegetali. .

- Prima dell'uso & importante pulire | cassetti con un panno leggerments inu-
midite nell’acqua. 3

- Lavare ed asciugare preventivamente i prodotti da essiccare ed asportare
tutte le parti guaste & non commestiblll; la frutta deve essere matura ma non
eccessivamente, s ;
- E' impaortante tagliare i pezzi da essiccare in eguale grossezza, poiché i pezzi
tagliati pit sottili essiccana prima di quelll pid grossi. Si tenga conte che essie-
cando i pezzi rimpicciolisconc malto.

- Utilizzanda una soluzione composta da mezza litro d'zcqua ed un cucchiaio
di succo di limane, si pud evitare che i pezzi tagliatl di alcuni frutti annerisca-
no (ved. tabella): | pezzi dovranne essere immersi per breve lempo e succes-
sivamente asciugati con carta assorbente per wso alimentare. i

- | pezzi di frutta che non vengone sbucciati devona essere appoggiati con la
buceia sul planc del cassetto, lo stesso dicasi per i funghi. Le fettine di I'llLtha
invece, devono essere dispaste In un solo strato, appogglandale di poco 'una
sull"altra in modo che risulting leggermente inclinate rispetto al plano del cas-
setto “somigliando alle squame di pesce”.

- Prima dell’essiccazione malte verdure devono essere immerse In acqua bol-
lente secondo templ prestabiliti (ved, tabella) e successivamente asciugate
per essere disposte in un solo strate uniforme all'interno dei cassetti,

- Qualora si vogliono essiccare erbe aromatiche & necessario valutare, secando
il tipo di erba aromatica, se separare | gambi dalle foglie. Infatti nel caso in cul
le foglioline fossern troppa piccole, & quindi leggere, potrebbero essere traspor-
tate dall’aria che circola all'interno dei casselll creando degli inconvenienti.

Si consigliz ['uso della terperatura media (ved, tabella), ¢
- Tra il prodotte da essiccare ed il fondo del cassetto interporre un foglio di
alluminic per alimentl, ritagliandele centralmente in modo da non cstruire il
foro nel cassetto, ;

- Maon riempire mai troppo | cassetti per non ostacalare la normale circolazio-
ne dell’aria. 3i consiglia di non superare in altezza il bordo dell’apertura circo-
lare del cassetto.

Capacita indicativa per cassetto:

750 gr. di frutta

350;’%3“} gr. di verdura.

- Scegliera il tempo di essiccazione in funzione del prodotio da essiccare, con-
sultanda 'apposita tabella, tenendo presente che il tempo & solo indicativa, in
quanto melto dipende dalle caratteristiche del prodotto stesso (grossezia,
stalo, maturazione, ecc.). Pertanto si consiglia di effettuare un breve cantrol-
lo visivo e tattile prima della fine del tempo prestabilito & se necessario pro-
lungare, dopo aver selezionato il prodotto, Il tempe di essiccazione per quello
che risults #ssere ancora troppo morbido (un tempo troppo prolungato fa per-
dere I gusto al prodatta), i -

In ogni case, al termine dell'essiccazions, gquanda il prodotto si sara raffred-
dato, controllarne la viscosita e lo stato di friabilita,

INDICAZION] UTIL )
Trattandosi di un apparecchio eletirico non sl dovra mai toccarlo con le mani
bagnate o & piedi nudi.

Usare I'apparecchio in posti asciutt € lontano da possibili getti d’acqua e non
all'aperto sotto la ploggia per evitare folgorazionl. )
L'apparecchio non deve essere assolutamente ufilizzato in ambienti ove sia
possibile la saturazione con gas mfiammabili, o dove possa entrare a contat-
to con liquidi vari o sostanze e ligquidi infiammakbili.

Il locale dovea essere ben seralo per evitare le concentrazioni di palverl che
patrebbere incendiarsi.

In ogni caso ['apparecchio non deve essere collocato in ambienti & rischio.
Prima di metterle in funzione, verificare che tulte le sue parti siano ben fissa-
te ed al giusto poste,

Digrante 'uso posizionarle su una superficle planeggiante e consistente alla
portata dell’'operatore.

Mon lasciare mai, anche se per breve tempo, la macchina incustodita in funzione.
Temnpi eccessivl o Incontrollati d'essiccazione possene cewsere l'incendic del prodotto,
Fare molta attenzione a non introdurre nella presa d'aria liquidi o pelverl poi-
ché peirebbera danneggiare irreparabilmente 'apparecchio, con rischi gravi
anche per l'utilizzatore (folgorazioni).

La rete delle prese d'aria all'ingresso superiore e all'uscita inferiore, deve esse-



re sempre ben pulita. Per la pulizia utilizzare un piccolo aspirapolvere oppure
;:‘i:nipZ?ﬁzﬂere in funzione I'apparecchio, spingere bene i cassetli a fine
corsa, per non ostacolare la circolazione dell’arla all'interno.

Per togliers qualunque cassetto, prima della fine del termpo prefissate, occor-
re fermare la ventilazione togliendo la spina, oppure, per gli apparecchi che ne
sona dotati, riportando la manopola del timer in posizione di riposo; comun-
que prendere nota del tempo mancante per poterlo reimpostare.

MAMUTEMZIONE E PULIZIA
Prima di effettuare qualsiasi intervento di manutenzicne, regolazions o pulizia,
spegnere sempre 'apparecchic agendo sull'interruttore, staccare la spina
dalla presa di rete ed attendere che il maotore =i arresti.
La manutenzione deve intendersi limitata al risultato del periodici normali con-
wrolli (prima dell’'uso) delle parti in movimento del cavo di alimentazione &
delle parti elettriche esterne all’apparecchic per accertare un eventuale loro
danneggiamento o usura. Mel caso in cul 'apparecchio risulti essere danneg-
lato non dovra essere utilizzato.
ser mantenere |'apparecchic sempre efficiente & utile effettuare, dopo l'uso,
un'‘accurata pulizia con una spazzola efo un panno, ma senza wtllizzare sostan-
ze liguide. Eventuall partl danneggiate o usurate dovranno essere sostituite,
solo da personale qualificato, presso il Centro di Assistenza autorizzate, o
direttarmente dalla NOVITAL
Man spostare I'apparecchio trandolo per il cavo di alimentazione e comungque
togliers sempre la spina dalla presa di rete prima di qualsiasi spostamento.
Per la sostituzione del cavo di alimentazione rivolgersi solo a personale quali-
ficato presso il Centro di Assistenza autorizzato, o direttamente alla HOVITAL

SOSTITUZIONE DEL CAVO DI ALIMENTAZIONE

(Dheve essere effettuata solo da personale specializzato).

1. Spegnere |'apparecchio e staccare la spina dalla presa di rete.

2. Togllere | cassetti, capovelgere 'apparecchio & svitare le viti, imuovers la
parte nan interessata per accedere al cablaggio interno.

3. Sostituire il cave di alimentaziane con tipa di pari sezione e caratteristiche,
avendo cura di lasciare [l “cavetto di terra” di colore giallo-verde pii lungo di
2 {due) centimetri rispetto agli aliri.

4, Dopo la sostituzicne ricomporre be varie parti come lo erano inizialments.

COMSERVAZIONE DEL PRODOTTO ESSICCATO

Il prodatto essiccato deve raffreddare perfettamente prima di essere conser-
vato, possibilmente in vasi di vetro con coperchio ermetico,

Se I'essiccazione e la relativa conservazicne € ben fatta, il prodotto puc esse-
re conservato anche per alcuni anni: In questo caso sl consiglia di scegliere un
ambiente asciutto, fresco e possibilmente al ripara dalla luce,

La conservazione soito vuoto & molto Indicata & ne prolunga i templ.

UTILIZZD DEL PRODOTTO ESSICCATO

In determinate circostanze {pic-nic, escursioni in montagna, in barca, ecc.) in
cui & utile un minor pesc da rasportare, & possibile consumare la frutta essic-
cata. Generalmente i funghl, la frutta e le verdure vengono immersi nell’acqua
per alcune ore per “rigenerari” & quindi wtilizzati in alternativa ai prodottl fre-
schi. In questi casi @ consigliabile utilizzare un volume d'acqua pari al volume
del prodotto essiceato,

Le verdure essiccate di dimensioni idonee possono essere utilizzate diretta-
mente nello stato in cul s frovano per preparare minestre o passati di verdura,
| funghi, le verdure, le erbe aromatiche, | peperoncini possono essers macina-
ti & utilizzati in svariate ricette alimentari.

Ocoorre pert tener presente che il prodotto macinato si conserva per un tempo
minore e indicativamente perde le sue proprieta dopo venti/trenta giorni.

RACCOMANDAZION! IMPORTANTI

Come nel caso di tutti gli apparecchi elettrici, In case d'lncendio, per lo spegni-
menta 2 devono wlilizzare estintord & polveri & mai acqua per evitare folgorazioni.
Mel caso in cui I'apparecchio venga considerato fuori servizio, prima di man-
darle in una discarica autorizzata, si dovrd renderlo inoperante tagliando il
cavo di alimentazione il pid vicino possibile al punto di uscita dall'apparecchic
ricordando di effettuare questa operazione solo se prima si sara tolta la spina
dalla presa di rete,

~=

ESSICCATIONE (ORE)

TEMPO BDICATVG Dl

MMERSIONE IN
ACELA E LIMONE

FRUTTA

ESSICCAZIONE A TEMPERATURA MASSIMA

(Premere | due tasti dell'interruttore nella posiziene di lavoro)

jare a pezzi (deve essere ben matura)

jare & meth o lasciarle intere
jare o pezzi o a fette

jare a pezzi o a fette
Tagli

iare a meta o a fette

PREPARAZIONE

Tag
Tag
Tag
Tag
Tag

ALBICOCCA
PRUGHE
SUSINE
PESCA

PRODOTTOD

MELA
PERA

L=l =]

Tagliare a meta (se piccale lasciarle intere)

Lasciarle intere
Tagliare a meta

FRAGOLE

FICHI

CILIEGE
WA

) A
b T U B

Tagliare a spicchi (la buccia, tagliata a pezzi, serve per i canditl)
Tagliare a fette o a strisce {deve essera ben matura)

Tagliare le parti commestibill a fette o a pezzi
Tagliare le parth commestibill & fette o a pezai togliere | semi

Separare dal ramett] {devono essere ben maturi)

Inciders "acing
Lasciari inleri

M.B.: | dati forniti per la preparazione sono solo indicativi, - Effettuare la preparazione solo dopo aver pulita o lavato & asciugato | prodotti, asportando e parti

non wtilizzabili @ non commestibill.

AGRUMI

BAMANA
AMAMNAS
DATTERI
MELONE

MIRTILLI



{Premere un sclo tasto dell'interrutiars nella posizione di lavora)

- VERDURE - ERBE AROMATICHE ESSICCAZIONE A TEMPERATURA MEDIA
Se il prodotio da essiccare & molto umido, passare alla TEMPERATURA MASSIMA premenda entrambi | tastl dell’interruttare nella posizicne di lavoro.

FUMGHI

TEMPO IMDICATIVG DI
ESSICCAZIONE {ore)

IMMERSIONE 1N ACQUA
BOLLENTE (minutl}

PREPARAZIONE

FRODOTTO

Togliers la buccia & tagliare a spicchi
Tagliare & sirisce
Tagliare & pezzi 0 a sirisce

Eliminare il gambo

Tagllare & pezzi o a fette

POMODOR
PEFEROMCIMOD
VERDURE VARIE
PREZZEMOLO
CAROTE
SPIHACH

FUMGHI

uh

Asportare le estremita ed effettuare il taglio Inclinato dei pezzi

Passare a vapore per un tempo breve
Togliare a pezzi

Effettusare il taglio inclinato delle fette

Tagliare a fette

Tagliare a fette
ZUCCHE/ZUCCHINE  Tagliare e parti commestibili a strisce o a fette (togliers eventuali semi)

FAGIOLIMI
SEDAND
CIFCLLA
CETRIOLO

3 {+1 cucchisio aceto)
3 {+1 cucchiaio aceto)

CAVOLFIORE
BROCCOLI
CAVOLD

Dividers a pezzi & immergers in acqua salata per 30 minuti

U O Y O < WY O340 4D Y T P A P i S 0
mﬁ'ﬂ'"qwn-mmf\lﬂ'lcllﬂﬂmﬂ‘ﬂ‘ﬂm"
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MG
2
3
3

HO

MO

Dividere a pezzi e immergers in acqua salata per 30 minuti
Immergere la parte commestibile in acqua e limone e lagliare a peczi
Preparare secondo il tipo

Tagliare a pezzi ¢ passare a vapore per 2 minuti
Lasciare la parte commestibile intera o tagliare a pezz

Tagliare il cuore in due parti

Tagliare a pezzi o a fette

CARCIOFO
RABARBARD
EREE VARIE

RAPA,

ASPARAG]

- Effettuare la preparazione solo dopo aver pulito o lavato e asclugato | prodolt, asportanda le parti

M.B.: | dati forniti per la preparazions sono solo indicativi,

non utilizzabili & nen commestibili.

DRYER DEVICE GHIBLI

INSTRUCTIONS FOR USE

It is an indispensable household appliance to dry mushrooms, fruit, vegeta-
Bles, independently from the *metecrolagical conditions”. The speclal heating
and air circulation systern deprives the food of the water it has inside, and dries
it properly: in this way food can be preserved for much time and all its pro-
perties and natural aroma are preserved.

The machine dries the prodwct in little space: the drying process is therefore
much easier.

The product to be dried can be very easily checked thanks to the independent
drawers,

All the machines are equipped with a double switch to select the most proper
drying temperatures. In the tymer moded the working time can be planned and
the machine stops autonatically at the end of the process,

READ ALL THE INSTRUCTIONS BEFORE STARTIMNG THE MACHIME

The machine shall be used for the above-menticned purpoese only; i used in
ather ways it is considered to be dangercus. The Manufacturing Company
refuses all responsibility for eventual damages to people, animals or things,
resulting from the inobservance of this warning.

MACHINE PREPARATION AND INSTALLATION

Remowve the machine from its packaging and make sure nothing is missing or
damaged. Do not scatter the packaging in the envirenment; neither the packa-
ging nor the machine shall be within reach of children, minors, incapable peo-
ple or animals, Check the machine name plate data and make sure the rated
mains voltage and the available power are fit for the machine itself, further-
more the efficlency of the earthing plant shall be verified. Machine earthing s
compulsary by Law,

The Manufacturing Company refuses any kind of responsibility resulting from
eventual damages o peoples, animals or things due to nobservance of this
rule.

Make sure all the parts of the machine are well fastened and in the right place,
after that test the good functicning of the machine itself a few minutes long,
before starting it up; the higher alr intake, especially, shall be free for the alr
passage,

Mow the machine can be used.

It shall always be unplugged before any kind of intervention or maintenance,

The machine shall be put into a well-aired and dry room where temperature
shifts between 15° and 28°C, |t shall be laid on a very salid plane with an air
space around of 40 cm at least: furthermore it shall never be covered while it
Is working, ctherwise air clrculation Is compromised.

The machine is equipped with a power failure automatic reclesing thermic
device, in case of overloading the motor and the resistances will therefore stop
automatically and start again after some time, which is unusual, In such case
the machine shall be switched off, unplugged and causes shall be verified. If
ne cause s found and the whole process recurs, you shall apply to the autho-
rised Service Centre or to NOVITAL

FEEDER EXTENSION

The machine 5 equipped with a cable of proper length and sectlon, eventual
madifications {extension, etc.} shall be carried out by specialised personnel
only; the current safety rules shall be observed. Furthermore the extensions
carfied outl by the user [without considering the cable section shall always
have a higher value than its biggest length} may cause motor defects, The
Manufacturing Company refuses all responsibility resulting from the inobser-
vance of the above-mentioned instructions.

Make sure the feeder s always In good state; aveid crushing It and protect it
from shocks, corners and eventual sharp or moving parts.

USEFUL RECOMMENDATIONS

- Do not dry products different from the vegetable ones or vegetable food.

- Before starting the machine clean the drawers with a cloth slightly moiste-
ned with water.

- Wash and wipe the proeducts to be dried, in advance and remove all the
damaged and inedible parts; fruit shall be ripe but not too much.



- Cut the pieces to be dried, in equal parts as the thinnest ones get dry soo-
ner than the biggest ones, Keep in mind pieces becomes much smaller after the
drying process,

- A half litre water and a spoonful of lemon juice solution prevents cut pieces
of some fruit frem Blackening {see table): dip the pieces for little time and then
wipe them with blotting food paper.

- Put the fruit pieces that are nat peeled, together with the skin, on the drawer
plane. Do the same for mushrooms. The thin pieces of fruit shall be instead
arranged In one layer anly and sliaqhuy lakd one on the other, thus being sligh-
tly inclined in comparison to the drawer plane and “locking as fish scales”.

- Many vegetables shall be dipped into bolling water according to fixed times
(see table), before the drying precess, then they shall be wiped and, after that,
arranged in one layer only within the drawers.

- Far drying sweet herbs, separate the stem from the leaves, only if necessary,
according to sweet herb type, In fact, if leaves are too small, and therefore
light, they might be carried by the air circulating inside the drawers, thus cau-
sing prablems.

Middle ternperature is recommended (see table).

- Place a tinfoll sheet between the product to dry and the drawer bottom and
cut the central part in arder to prevent the hole in the drawer from being
blocked.

= Do never fill the drawers excessively, otherwise the air normal circulation
could be compromised. Do not go over the circular opening rim of the drawer.
Approximate drawer capacity:

T50 gr. fruit

350/500 gr. vegetables.

- Consult the apposite table and choose the drying time according to the pro-
duct to dry: keep in mind time is just an indication, the features of the product
Itsell (size, state, ripeness) are in fact much more important, As a conse-
quence, it is recommended to carry out a short visual and tactile analysis
before the prearranged time and, If necessary, to extend the drying time for
the still too soft praduct, after selecting the product itself (if time is too long
the product is not tasty anymore).

At the end af the drying process, anyway, when the product has cocled, check
its viscosity and friability.

USEFUL INSTRUCTIONS

This is an electric machine, therefore never touch it with wet hands or
barefoot,

It shall be used in dried places, far from water jets and not autdoor under the
rain as electrocutions might occur.

The machine shall definitely never be used in places where the saturation with
inflammable gases may occur ar where it may get in touch with different
liquids or inflammable substances and liquids.

The room shall be well-aired in order to avold concentrations af harmiul and
inflammable dusts,

The machine shall never be put in unsafe places, anyway.

Elefore starting It up, make sure all its parts are well fastened and in the right
place,

While using it place It onto a plain and solid surface at level with the user.,
Mever |leave the running machine unguarded, for litthe time either.

In case of too long or unchecked drying times, the product might burn.

Do not put liquids or dusts inte the air intake as they might irremediably
damage the machine and cause sericus risks for the user {electrocutions).
Abways clean the air intake net at the upper input and lower output carefully,
with & little vacuum cleaner or a brush.

Before starting the machine, push the drawers up to the end of strake to faci-
litate air clrculation inside,

To remove any kind of drawer, before the prearranged time, unplug and stop
ventilation or, turn the timer handle {if the machine is equipped with it) to the
standstill position; note down the missing time, anyway, and reset It

MAINTENANCE AND CLEANING

Before carrying out any kind of maintenance, adjustment or cleaning always
awitch the machine off, unplug it and wait for the motor to stop.

The maintenance shall be carried out after usuwal periodic inspections only
(before the use} of the moving parts of the feeder and of the outer electric
parts, in order to check if they are damaged or worn. If the machine proves to

be damaged, it shall net be used.

After the use the machine shall always be carefully cleaned with & brush
and/or a cloth; never use liquid substances, [n this way the machine will always
be efficient. Eventual damaged or worn parts shall be replaced by qualified
personned of the autharised Service Centre only or by MOVITAL itself. :
Do not pull the feeder 1o move the machine and, anyway, always unplug it
before maving it

To replace the fesder apply to qualified personnel of the authorised Service
Centre only or to NOVITAL itsell,

FEEDER REPLACEMENT

(It shall be carried out by skilled personnel cnly).

1. Switch off and unplug the machine

2. Remove the drawers, turn the machine upside down a_mt unscrew the
screws, remove the part not concerned to reach the inner wiring.

3. Replace the feeder with anather one having the same section and features
and leave the yellow-green “earthing litthe cable” longer than 2 {twa) centime-
tres than the athers.

After the replacement put all the components In their ariginal position.

DRIED PRODLUCT PRESERVATION

The dried product shall completely coal before being preserved, preferably in
lass pots with hermetic closure.

?Hhe praduct Is dried and preserved in the propar way, it can be preserved for

same years, tae: in this case it is recommended Lo put it into a dry, cool and

possibly untit place,
Vacuum-sealed preservation is recommended and make the product last lon-

ger.

DRIED PRODUCT USE

In certain clrcumstances (picnie, Uip to the mountains, with the beat, etc.),
when the praduct shall be transported and therefore a lower weight is better,
dried fruit can be eaten. Usually mushrooms, fruit and vegetables are dipped
in the water for some hours “to be regenerated” and therefore used instead of
fresh products. In these cases it Is recommended to use a water volume equal
ta the dried praduct. ) )
Froperly sized dried vegetables can be used directly in the state in which they
are, to cook soups or vegetable soups.

Mushrooms, vegetables, sweet herbs, chilli, can be ground and used for many
different recipes. ) i

The ground product keeps less long and it usually loses its properties after
twenty/thirty days.

IMPORTANT RECOMMENDATIONS

As for all electric devices, in case of fire, you can extinguish it by means of
powder extinguishers; never use water as electrocutions might occur.

If the machine is proved to be disabled, it is brought to an authorised dump;
hawever, first of all, It shall be made jdle by cutting the feeder as much close
as possible to the machine cutput point, after unplugging the machine itself
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SECA-TODO GHIBLI @

INSTRUCCIHONES PARA EL U50
Es un slectrodoméstico indispensable que permite finalmente secar hongos,
fruta, verdura, sin estar condicionados a las “condiciones™ meteoraldgicas, £
particular sisterna de calentamiente v de circulacion del aire priva a los ali-
mentos del agua que contienen, secando los mismas en manera correcta: de
esta forma podrén ser conservados por mucho tiempo manteniendo todas las
ropledades naturales y el arocma,
EI secado se transforma en una operacidn mucho mas practica porque el apa-
rato |I:vermitl: secar varios productos en un espacio pequefio,
Graclas a los cajones independientes con los cuales esta dotado, es muy facil
controlar el producto que debe ser secada,
Todaos los aparatos estan dotados de un doble Interruplar que permite selec-
clanar la temperatura ideal para el secado. En el modela con el “timer” imhj{
el tiempo de funcionamienta es pregramable v la detencion del aparato, a
tiempo indicada, se produce en manera automatica,
ANTES DE POMNER %H FONMCIONAMIENTO LA MAQUINA ES ABSOLUTA-
MENTE INDISPENSABLE LEER TODAS LAS INSTRUCCIONES.
Usar la maguina solamente para la finalidad para la cual esta destinada, otras
usc diverses a los especificados en estas instrucclones se entienden peligrosas
¥ la empresa fabricante no se responsabiliza por eventuales dafios procurados a
ersonas, animales o cosas derlyadas de la falta de observacion de este aviso.
EPARACION E INSTALACION DE LA MAQUIMNA
Sacar del embalaje la maguina, controlar que todo sea integro, evitar disper-
sar en el ambiente las partes que constituyen el embalaje, no dejar a portada
de manao de los nifios, de los menares, de las incapaces o de los animales, las
pertes sueltas del sparato dadas en dotacion procediends al montaje de las
mismas {ver flgura A) teniendo cuidado de ajustar todo correctamente.
Controlar |los datos copiados en la tarjeta de sefalizacion del aparato, confir-
mar gue [a tension nominal de fa red ¥ la potencia disponible sean adaptas al
funcionamiento, también verificar la eficacia del implante de puesta a tierra,
La puesta a tierra del aparato s obligatoria por Lay.
La empresa fabricante no se responsabilize por eventuales dafos procurados
a personas, animales o cosas derivados de la falta de atencion de esta norma.
Verificar que todas las partes de la maguina estén bien fijadas v en el lugar
carrecto, por lo tanto antes del uso, prabar por algunos minutos el buen fun-
cionarmiento de la misma y en particular que la toma de aire superior esta libre
Bara parmitir €l pasaje del aire.
espués de haber constatade que todo funciona regularments se puede utilizar
el aparato dandola el uso al cual esta destinado, E= siempre Indispensakble
desenchufar la magquina antes de efectuar cualguier intervencion o manutencicn.
El aparato debe ser codocado en un local en gue |a temperatura este com-
prendida entre los 15" y 28° C,, suficientements ventllado y seco, apoyado
sabre un piso bien solido y dejando alrededor de la maquina un espaclo de
aire de al menos 40 cm., no cubrir nunca el aparato en tanto este funcionan-
do para no abstaculizar la circulacion del aire.
El aparato esta dotado con un dispositivo térmico de interrupcian de la ear-
rlente que se cierra en manera automética, per lo que en caso de sobrecarga
el motor y las resistencias se paran automaticaments para partir nuevamente
dospues de unos instantes. De todas formas esta situacidn no se pusde con-
siderar normal, por lo que es conveniente apagar el aparato, desenchufarle y
verlficar las causas. En caso que no se puedan determinar las causas o si el
hecho se repite, serd necesario dirigirse al Centro de Asistencia autorizado o
directamente a la Novital.
ALARGUE DEL CABLE DE ALIMENTACION
El aparata esta pravisto de un cable de largueza y seccion oportuna, even-
tuales modificaclones (prolongacian, etc.) deben ser efectuadas por personal
especialitado, ateniéndose a |as normas de seguridad vigentes. Se debe tener
en cuenta que las prolongaciones del cable efectuadas por el usuaria (sin
tener en cuenta que debe ser mas gruesa en relacian a la mayor largueza del
rismo} pueden causar defectos en el motor. La empresa [abricante no se
respongabilizara por eventuales problemas que puedan surglr del no respeto
de las indicaciones dadas en relacidn a este punta.
Asegurarse también antes del uso que el cable de alimentacion este en bue-
nas condiciones. Evitar de aplastarlo v protegerio de posibles abstdculos que
puedan danos (elementos cortantes o en movimiento, et ).
CONSEJOS UTILES
- Mo sccarlproducma diversos a aquellos vegetales o alimentos vegetales,
- Mntes del uso es importante limpiar los cajones con un pane ligeramente

humedecide en agua,
- Lavar y secar los productos que se deben secar, sacar todas las partes dafia-
das y no comestibles, la fruta debe ser madura pero no excesivamente madu-
ra.
- Es importante que los pedazas que $& corten para ser secados tengan todos
el mismo tamano, porque los pedazos cortados mas pequefos se secaran
antes que aquellos mas grandes. Se debe tener en cuenta que una vez seca-
dos los productos se achican mucha,
- Utilizando una soluckén compuesta de _ litre de agua ¥ una cuchara de juge
de limon, se puede evitar que los pedazos cortados de algunas frutas tomen
un color negra (ver tabla). Los productos deberan sumergirse Eﬂl un breve
periodo de tiempo y después deberdn ser secados con papel absorbente de
uso comestible.
- Los pedazos de fruta a los cuales no se le saque la cascara deben ser apoya.
dos con la cascara sabre & pisa del cajon, lo mismo para el caso de los hon-
goes. En vez, las tajadas de fruta, deben se dispuestas en una sola capa,
apayando un poco una contra la otra de modo gue resulten un paca incling-
das respecto al piso del cajon * asemejandose a las escamas de un pez”.
- Antes de secarlas, muchas verduras, deben ser sumergidas en agua hir-
viente por un periodo de tlempo preestablecido (ver tabla} v sucesivamente
secadas para ser dispuestas en una sola capa uniforme al interno de los cajo-
nes.
- Cuando se deseen secar hierbas aromaticas es necesario evaluar, segin el
tipo de hierba aromadtica, si se debe separa el tallo de las hojas. De hec
el caso en que las hojas fueran demasiado pequenas, v por lo tanto muy lige-
ras, podrian ser transportadas del aire que circula al interno de los cajones,
cosa que podria crear inconvenientes.,
- Se aconseja el uso de la temperatura media (ver tabla).
- Entre el producto que se debe secar y el fondo del cajon interponer una hoja
de aluminic para alimentes, cortéandolo en el centro de manera tal de no cubsir
el agujero del cajén.
- Mo llenar mucho los cajones de manera de no abstaculizar la narmal circu-
lacién del aire. Se aconseja de no superar |a altura del borde de la abertura
circular del cajon.
: Cspucidud indicativa por cajén: 750 gramos de fruta, 350/500 gramos de
verdura.
- Seleccionar el tlempa de secado en funcion del producto que se debe secar,
consultando la correspondiente tabla, teniendo présents que el tiempo es
solamente indicative, ya que depende mucho de las caracteristicas del pro-
ducto (tamana, estado, maduracion, etc.). Por lo tanto se aconseja de efec-
tuar un breve control visual v tactil antes de gue finalice el tiempo preesta-
blecido, y si es necesario prolongar, después de haber seleccionado los pro-
ductos, £l tiempo de secado para aquellos que resulten demasiade blandos
(terer en cuanta que un tiempe demasiado prolongado hace que el producto
Eisnia su sabory.
todos los casos, al finalizar el proceso de secado, cuando el producto se
hava enfriada, controlar la viscosidad y el estado de friabilidad.
INDICACIOMES UTILES
Tratandose de una maquina eléctrica no se debera tocarla con las manos
maojadas o con los pies desnudos.
Usar la maguina en lugares secos v lejos de posibles chorros de agua, no
usarlo en lugares al abierta para evitar que la lluvia cause fulguraciones.
La maquina no debe ser usada bajo ningdn mative en heniles, establos o en
ambientes donde sea posible el contacto con gases v liguidos inflamahbles, El
lugar donde se decida calocar la maquina debera ser bien ventilado para evi-
tar la concentrackin de polvos que puedan ser perjudiciales a la salud o pue-
dan ser causa de incendio.
En cualgquier caso la maguina no debe ser colocada en ambientes que puse-
dan ser considerados peligrosos para el correcto funcionamiento de la misma.
Antes de ponerla en funclonamients verificar que todas las partes fueran colo-
cadas en el lugar correcto y que fueran correctaments fijadas,
Durante el funcionamienta situar la magquina en una superficle plana y consi-
stente a nivel del aperador de la misma.
Mo dejar nunca, ni siquiera par un breve periods de tiempa, la maguina fun-
ciananda sola, sin la custodia del operador de la misma,
Wisto que la maguina esta dotada de lamas rodantes, no Introducic nunca y
por ningen motivo las manos dentre de la tolva de carga cuando la misma se
encuentra en funcionamiento.
Tltnlrdnpaa excesivos o no contralados de secado pueden causar el incendio del
et

acer especial atenclén en no Intreducir en la toma de aire liquidos o polvos
porque podrian dafar irreparablements el aparata, con graves riesgos anche
para quien lo wtiliza {fulguracicnes).



Las redes de las tema de aire al ingreso superior v & la salida inferior debe
estar siempre bien limpias. Para la limpleza utilizar una pequena aspiradora o
tambidén un cepillo.
Antes de poner en funcionamiento el aparato, empujar bien los cajones hasta
el tope, para no chstaculizar la circulacién del aire al interna.
Para sacar cualquiera de los cajones, antes del tiempao prefijada, se necesita
para la vemilnr_-%:q desenchufandolo, o también, para los aparalos que sean
dotados, llevando la manopla del timer (reloj} & la posicicn de reposo; de
todas formas anotar el tiermpo faltante,
MAMNUTEMNCION ¥ LIMPI
Antes de efectuar cualguier tipo de intervencion, regulacién o limpleza, apa-
gar siempre la maguina procediende & desenchufarla y esperando a que el
mator deje de funcionar completamente.
Cuando se hace mencldn a la manutencian de la magquina nos referimos a los
controdes perlédicos normales (antes del uso) de las partes en movimiento, del
cable de alimentacian y de las partes eléctricas externas para asegurarse de
ue no existan dafes o desgastes. En el caso de que se verifiquen eventuales
afios la maquina no debera ser utilizada.
Cuando las lamas se presenten desgastadas, y por este mativo la magquina
hara un rumor extrafio, es necesario sustituirlas, para proceder a la sustitucian
es necesarie caontactar al personal especizlizado en los Centra de  Aakstencla
Autorizado o a la Movital.
Para mantener la magquina siempre en correctas condiciones se recomienda
efectuar, después del uso, una correcta limpieza con un cepille y/o pafio, pero
sin ulilizar sustancias liquidas.
Las partes danadas o desgastadas deberén ser sustiluidas solamente por per-
sonal calificada, a través del Centro de Aslstencia autorizade, o directaments
a la Movital.
Mo maver la maguina tirdndola del cable de alimentacién v desenchufarla
siempre antes de proceder a cualguier cambio de lugar de la misma.
Para la sustitucian del cable de alimentacién dirigirse a personal calificado, &
través del Centro de Asistencia autorizado, o directamente a la Movital.
SUSTITUCION DEL CABLE DE ALIMENTACION
{Debe ser efectuada solamente por personal especializadao).
1} Apagar el aparata y désenchufarlo.
2} Sacar los cajones, dar vueltas el aparato v destemillar los tornilles, remo-
ver la parte Interesada para acceder a los cables internos, i
3) Sustituir el cable de alimentacion con otro de igual tamano y caracteristi-
cas, dejando el “cablecito de puesta a tierra”™ de calor amarillo - verde 2 centi-
metrcs mas 1ntqu respecto de los atros.
4} Despuds de la sustitucion recomponer las diversas partes caome eran ini-
cialmente.
COMSERVACION DE LOS PRODUCTOS SECADOS
El producto secado se debe enfriar perfectamente antes de ser conservado,
pesiblemente en frascos de vidrio con tapa hermética
5l el secado y la relativa conssrvacion este bien hecha, el producto puede ser
conservado inclusive por algunos afos |, en este caso se aconseja de elegir un
ambiente seco, fresco y posiblemente al reparo de la luz.
La conservacion al vacio es muy aconsejable y prolonga los tiempes de con-
servacion.
UTILIZACION DE LOS PRODUCTOS SECADOS
En determinadas circunstancias (pic-nic. excursiones en la montana, en
barce, etc.) en cual es atil transportar el menor peso posible de transportar, es
posible consumir [a fruta seca. Generalmente los hongos, la Fl'ut&[)' las verdu-
ras san sumergidas en &l agua por algunas horas para * regenerarlos” y por lo
tanto utllizados comao alternativa a los productos frescos. En estos cascs es
aconsejable usar una cantidad de agua igual al velumen de los productos.
Las verduras secadas de dimensiones (doneas pueden ser utilizadas directamen-
te en el estado en que s encuentran para preparar sopas o papillas de verdura.
Los hongos, las verduras, las hierbas aromaticas, los ajies picantes pueden ser
malidos y utilizades en variadas recetas alimenticias,
Es necesario tener presente gue los productos molidos se conservan por
periodos de tiempo inferiores e indicativamente pierde sus propiedades
después de 20,30 dias.
RECOMENDACIONES IMPORTANTES
Como en el caso de todas las maquinas eléctricas, en caso de incendio, se
deben utilizar extintor de incendios, nunca agua para evitar, de esta manera,
fulguraciones,
En el caso de gue se cansidere la maguina fuera de servicio, antes de enviar-
‘lo & la descarga correspondients, se deberd Inutilizarlo cortando el cable de
alimentacién a la altura mas cercana peosible del comienzo del mismo recor-
dando siempre de efectuar esta operacion una vez que la maquina ha sido
desenchufada.

CERTIFICATC DI GARANZIA @

La ROVITAL (produtione) certifica che il prodotto, o i prodolti, oggetio di guesta garanzla sono
ronformi ai requisiti previsti dalle Direilive Comunitane Evropes @ dal Codion Clvily [taliano, per
cui si intende valida in lafia e nei Faest dell Unione Europea,

La MONTTAL estende la vabidita di questa garanzia o tutti [Passial di luer dell’Unicne Europea,
satven condizioni specifiche previste dalle leggi di qued Paesl, che I'importatone dovrd preventivamentes
comunicare alla MOVITAL: sard [acaltd HONTTAL decidere ¢ concordare |'eventuale oppartuna
muodifice.

La garanzia & valida per la durata previste dalle vigenti lsggl. La durata della garanzia decomend

_dalln date defin conssgna del prodetta, compeavata dal relativo decurmanto & acquisio (scontring

fiscale, fattura o ricevuta fiscabe). Mal caso In cul sul documento di acquisto non & indicato

il nome del prodette, || venditore dovra compilare il presente CERTIFICATO Di GARANZIA,

appanendovl Il timbra, |a firma, la date & consegna & scrivere i nome del prodotio oggetta della

garanzis stessa,

1l onswmatone deve

quiae la presente garanzia s estende al sensi di I.EE%:

Il documenta di acquista e, se necessario anche [ CERTIFICATO DI GARAMEIIA per identificars

il pradatin, davranno essere presentat] all'imgportatone, ovvero alternativamente alla MOVITAL ogni

quiahvplia s renda necessanio un intervento.

La denuncia del difetto del prodotbo. deve pervenire allimportatore, ovvero alla MOVITAL In cgni

caso entra dise mesi dalle scoperts del diletio slessa,

1l pradatio dovrd essen: fallo pervenire - per intero & non gia il solo componente fitenuto dilettoso,

salva autcrizzazione scritta dalla MOVITAL - presso Nimportatore od il produtbare avwero alira Datta

autorizzata dalla NOVITAL, a rischio & pericola del cliente ed a curs & spese dal clente stessa, con

mezza di rasparta preventivamente sularizeebo dalla MOVITAL. Qualara il prodatto, ad insindscabile

giudizio del produttare, dovesse fsultare vizlate da difetto originasio di materisle o di lavorazione,

o comungque coperta dafla geranzia al sensi di legge, verra riparaba o sostiluilo presso || predatio

produtiore, impartatore o Ditta autoriezata,

Resta intesa che, in egni caso, negsun rimborso verrd riconosciuta in caso di mancanza d vizio

o difetto del prodotto; (| produttors sl riserva invece la facoltd di addebitare al chente be spese

sastenute, i proprio o @ mezzo impartatore o ditte sutoriezata, per o richiesta di intervents in

garanzia in assernza dej presupposti.

La MOWITAL si riserva |l dintto di applicane a propria discrezione il rimedio ped congrun previsio

dalla normativa vigente e applicabile in coso di riconosciuto difetio del pradaito, fra cul 3l annevera

quello di sostituire il prodotto in vece di veder dichiarata fa risoluzione del contratta,

Ferma guante sopra, la MOYITAL, produttore dell’apparecchio e titolare del marchio, si oppans

ed, in ognil caso, non autorzza la commercializzazions rei Paesi dello Spario Eceanomico Eurcpeo

degli apparecchi & propri prodotti messi in commereis al di fuori di questi,

Mon sono caperti da garanzia:

a) | prodotti pes cul non sia comprovata la data di consegna efo il tipo di prodotte cggetio deila

aranzle come sopra specificate.

bl ie dovute al trasparto (graffi, ammaccature, rotlure & aimili),

c) Spedizioni avyenute con metzo non preventivamente autorizzato dalla MOVITAL.

d} Danni causati dalla mancata csservanza delbs ISTROZION] DYESO, DALLYISO IMPROFRIO di
montagoio o installagone, da un'errata installazions dellapparecchio o da inconvenienti coginati
dall'insufficienza o dall'inadeguatezza degll implanti elettrici o aliri impianti, oppure derivanti
da condizionl amblentall, climatiche o di altra nature o mediante affidaments del prodotio a
minori o persane palesemente inidones alluliiceacione o manipolazione ded prodotto medesimo;
=i precisa che la chwrr.u_ I'npartatone o la Ditta autorkzzata non eseguona, in nessun caso,
imataliazions o || montaggio del prodotta,

o) Guastl dowutl & trascurabezza, mancata rspetto delle narme di manibengiane previste nel manuale
istruzioni o di comune esperienza, negligenea, incapacitd o'wso, manomissionl ¢ riparaziani
alfetiuate da personale non autorizzato dal produttore, applicaziane di accesser nen originali

oi diritt tramite il venditore del &l

o utilizzazione del prodothe a find diversl o palesemente li rispetto & quelll per cui &
stato ldeato.
Tl Parti in vetro, | e, bermicemelt & Wl gli eventuall accessorl, salvo quanto previste dalle

narfre 8 utela del consurnatare ave applicabil
E}T-ulte guelle parti che la HOVITAL riterrd soggette a normale deterioramenta d'usa,
} L'instalinzione, la regalazione defls apparscchiature, l& consulenze, e verifiche non glustificate
i la manutentione ordinaria & siraardinaria.
i; Cansulenee, veriliche, perizie od altra attivita di parte non autorizzata della HOVITAL.
11 1 dannl indirett! per perdita & materiale ayvenuta in conseguenza del difetta del prodotio, come,
ad esempia, uova inserite o da irserire nelle incubatrici, oveeno uRerion danni a cose efo persone
&fo anirmali.
I lienati dli tempo per affettuare & riparazions o la sestiuzione delle parti saranna conterndi in limai
i raglonevobezza In relazione alle esigenze organizzative del produthare, imporistoes o dell'everituale
Ditta che ne curerd Fassi n, anche in consideratione del mez d trasporto oo spedizone che
verranno ukilizzati.
Le riparazioni che sararno effettuate in garanzla non prolungano e non fnnovano la garanzia
FEEED,
| companenti che tn MOVITAL (direttamente o 8 mezso importatore o ditta autorizzata) riterrd di
suslituire in garsnzia, dverranno automaticamente di sua proprietd,
Si richisrano ke nomme del Codics Challe preposie alla tutela del consurmatone, che devano inbendersi
In agni caso officaci - solamente ove applicabili - indipendentsments da altre previsioni contenute
in guesta garanzia.
MO ESISTE ALCUMA GARAMZIA AGGILNTIVA ESPLICITA O IMPLICITA.
Per qualsiasi confroversla & competente | Foro di BUSTO ARSIZIO - halie
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MIETOMNCIHTIKG EMYHIHE @

H RMOAVITAL (MAPATGIDE] BERAMNEl TTI TS MPOION, M TA [EECHONTA, ANTIRERIERD
AYTHE THE EFTYHEHE EINAI IDMOONA BME TA NPOBAEMOMEMS NPOIONTA TON
EVFOMAIKON KOINGTIHON KAGOAHTHEEQM KAl TOY [ITAAIKOY NOAITIKOY KOAKA, T
AYTD BEQPEITAI ErEYPH ETHN ITAMS KAl ITIE ®OPEL THE EYFOMAIKHE EMOIHI.
H ROWITAL ENEKTEIRS THMN EFMKYPOTHTA AYTHE THL EFfYHEHE IE OAEE TIT XOPEX
EKTOI EYPIAIKHE EMNGEIHI EXTOE AMND EMIKED IVARDHKED MPOBAECMENEL ANG
TOYE MOMOYE EKEINGON TOH XOPOGH. MOY O EILATGIEAL B4 NPEME NPOMATABOMARA,
A AMABEPEL ETH MOVITAL, BA FIMAI AIKAICOMA THE MOVITAL HA ANDEIVEE MAJ MA
EFRSDCIRHIED F18 THN TYROMN HATAAAHAH TPOMGENQIMEH
H EFTYHEH EXYED FA THN FAPOBAEMSSMENH AMFEELS AND IEXYONTEL MOMOYE H
AISFRELS THE EFFYHEHE APXIZEI AND THH HMEPOMHNIA MAPASDIHE TOY MPOIONTOI,
Moy ANOARIKNYETAI ARG TO IXETIKG ANCAEIKTIKD ENTYNO AFOPAL (GOFOACTI
AMCAEIEH H TIMOADNIOL ETHH MEMATGEH AOY ETO ANCAEIKTIEG ENTYTID AFDPAL
AEM BAINETAI TO ORCOMA TOY MPOIDNTOL O MOAHTHI &6 MPEMED WA IYRMIAHPOIE
TO MaroM METOACHHTS EMMYHIHE MAZ] ME THH DISSATIAA THN YTOrPAasH, THH
HMEPCIRSHNLA TMAPAAOIHE KAl OTAN ETO METOMNOHTIKDG YNAPXEOYH MEPEIIOTERA
MPOHOHTA, A AEIXMNE| ME ENA ETAYPO TO MAPDN ANTIKEIMENGD THI MIAE EMTYHEHE
O KATAHAACTHL MPENEI NPOBATABOAIKA A ATKHIEl TA  AIKAOMATA TOY A
MEETOY TOY MNOAHTH TOY MPOICHTOL ITON Of0I0 H NAPOYEA EMMTYHIH ERTEIMETAL
REOBAIA
TO AMDAEIKTIKD ERTYTHI ATOPAL HAL AN EINAI ANMAPAITHTD KAl TO MEITOMNCHTEO
ErfyHEHE Tl& THM ANMAMMOPHIH TOY PG OE, MEENEN WA MAPDYIIATITOWH ITOM
EIZAFTITES,. =  EMAAAAKTEG LTH  HOWITAL @oes  NOY  XPEMZETAI A
EMEROLALM.
H HATAMTEAIA TOY JEAATOMATOL TOY MEOOSTOL NPENEI  MA  ©OTAME ITOMN
EIXAFOFEA. H ETH NOMTAL TF KAGE FMEPWITOXH MELA IE AY0 MHMEE AND THH
ARAKARTEH TOY EAATTOMATOL TO NPOION G4 MNPEME WA STANE GAJKAHPD FA)
O% MOMND TO EAMTTOMATIKD THMHMA, EKTOL AMG TPAMTH EZOYEIQAOTHIM THI
O TAL ETON EIEATOIEA H  TONM MAPAIDNED H  AAADIGE  AAAH  ETAIPES
EEOWEIDADTHMERH ATTO TH MOWTAL ME TO PIEKD, THM @OPOMTULA KA TA E2008
TOY WIOY TOY MNEAATH, ME MEID METAGDFAL MPOKATABOAIKA EZOVIHUOTHMEMD
AMD THM MOVITAL . OTAN TO MPOIDN, IE ANESEAEIXKTH KPIIH  TOY TMAPATOIOY,
MRCHYWET XAAATMEMD A0 AFXEO EAATTOMA YAIKOY H ENESEFTATIATL, M MANTOL
KAAYMMEMD MOMIKA AMD THM EMMYHIH , &6 AIOPOODE H &4 ANTIKATAITASE AND
TOH NPOANAGEROMERD NAPANDNO. EITATOIEA H ESOYTIOADTHMEMNH ETAIFEIA
EIMAl HATARNOHTO OT1 IE  HEABRE FEPINTOEH, KakiA EMITRPOEOH  NPHMATON D68
AMATRGPIETEl FE EAAEMH RAARMI H EAATTOMATOL TOY MECSONTOL O MAPAIOroT
ANTIDETA EMIMFAAALEETAl TO AIKAIMA SA& XPEOIRI ITON NEAATH TA EZ0os, ETOMN
[Fe] AlA MEDICY TOY EILAMODEEA H ESOYEIOAOTHMENH ETAIPEA, MA THM AITHIN
EAEMBAEZHE ME EMTYHEH OTAM ANOYIAZOYH 0O MPOYNOSOELEIE,
M HOWTAL EMIEYAALIZETAl TO AIKAIOMA NA ESAPMOZE ME AIAKPITIKOTHTA THM
H  MeOBAENOMENHE AMG THH IExXYDYEIA HOKMOGETIA KAl
EsAPiOIHMH IE NERITTREH ANAMMNOPIINDY EAATTOMATOE TOY MNEOICHNTOE. GNOTE
@A ANTIKATAITHIEI TO NPOOM ANTI A AF AHADMENS THHN AxYPOIH  TOY
E MBIV,
H MROWITAL, MAPAMQNOE THE IYIKEYHE WAl TITADYXOL TOY IHMATGE TOY NPOIONTOIL
AMNTITRSETAI KAl EE HAGE MEPINTOEIH, AEN ESCYINDAODTE! THH EMOOPEYMATOMNOIHIH
£E EOPEL TOY CHEOMNDOMIKOY EYPOMAIKOY XOPOY TN IVEKEYON £A1 NECIOMTON
THE NOyY BFMIKONTAI ITO EMNDPIO EKTOT AMD AYTHA

AEN HKAAYTITOMNTAL AMD THN ETTYHIN

‘o) TA MPOIGMTA FlA TA ONOIA AN ANDAEKNYETAI H HMEPOMHNLS MAPASOEHE

ﬁu ﬁ HI‘ICII TOY MRSONTOEL ANTIHEIMEND THE EMMTYHIHE DNOI AIEYKPIMIITHEE

]

B} BAAMEEY OREIACMENEE ITHN METASDEA (MPATIOYMIEL MXTYMHMATA IMADIMATA
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rF} ANOETOAEE NOY GErINAN ME MEID MA EZDYIOAOTHMERD MPOKATABDAICA ATTD
THH MNOYITAL,

a) ZHMIEY OSENOMENEE EE EAAEIWH THPHIMI TOM OOHMON XPHIHE, ANO O} AlkH
BAA ITVRAPRMOADCHIN H EFRATALTAIH. AMVD MiA AANGATMENH EMFEATAITAIH @ THE
EYEREYHE H AMD MEIONEKTHMATA DOEIACMENA ETHMN  ANENAPKEMS H  ThHH
AHATAAAHADTHTA TOM HABKTFEOMN ErMEGA (=] . H
MPOERPECRAEMA AMND  IVHRHEOHEEL MEPIBAAAONTIREL HAIMATIHET M AAAMI &TYIHL H
MMAMEEQY AMASEIHI TOY MPOIOMNTOL IE  MIKPOTERSYE H  ATOMA  GANEPA
HA  EPHIPAGNOIHIONS H  HA  METAMEIFIITOYN  OMOIG OGO,

FRLATRBANH A

HASDPEETAl EMNAKFBOE O H KOWTAL, & EIZAMNEAEL H H  ESDVINADTHMERNH

ETRIEL BEMN EXTEACYN, EE HARALS NEANTOIH, THN ErfaTAETATH H THH
FAOACHEHIN TOY MPCHGHTOL

E}. BAABEE NOY DOEADNTAL IE MAPAMEAHEH. EAAEIWMH ESAPMOIHI TON HKANDHON
IYMTHPHEHLE MPORAEMOMENET  ITO ErEEPIAID DAHTION H KOIMHE  EMIEIPIAE,
AMEAEIAT, AMIKANOTHTA XPHEHI. NAPABIAZEIE H EMIEKEYEL MPAMMATONOIHMENEL
AMND MPFOEQMIKE MM 2 EEOYIIOAC0THMEHNS A ToN MNAPANTEND, ESAPMOIEE MH
ANTAAAMSTIKGN H EPHEIEIL TOW MNEDOWNTOI MA AADOSETIKOYE IKGNOYE H SAMNEPA
ATYMBIRAITOVE ME EKEINOYLI Fla TOYL OMNCECYE HATATKEVATITHRE.
Z1 TIAAINA MEFPH, SOTAKIA, OEPMOMETPA KAl DAL TA EN EMA  ANTAAAAKTIKA,
EKTOL AFRD OFEA [ NONTAI AITD TEM  HOMD  YTIEP  TOY  KATANAADTH
QNCYAMNOTE EOAPRIOTIMA.

H] DAA EXEIMA Th MEPH MNOY W MHOWTAL @A MKPINED YROKEIMEMA EE HANORKH
AAADIOIH ME THH XFHEH

oy H  EFKATAITATH. H PYSMIEH TON IVEKEYOM, M FNOMOAOTHEH. ©f  MH
AIKAIGASTHMENED EMKEYFOEEIL KAl H EYMTHPHEH TASTINH HAl EKTAKTH,

i FHOMOASTHEEIE, ENKYFOIRIT, NPAMAATOMNOMOIYMEL H AAAH APATTHRIDTHTA RMH
EZOYDOLOTHMERNH AFTO THM MNOAWITAL .

) 01 FMMEIET BAAREL AMNG  AMOAEA  YAIKOY NOY EMME B AITIADL  TOY
EAATTOMATOE TOV MPCHDNTOI. ONOL MA NAPALRITME, AYFA FOY MIHKAN H Moy
EIMAI BA MMEOYH ITIE EYEREYEE ENOAIME H NEPAITEPD BAAREL IE MFArMATA HauH
ATORAR BALH T0A.

O ANAITOYMERDE NPONOE MA THR EMITMEYH H THM ANTIKATAZTAIH TOON TRMHMATON
A EINAI META IE ACFIKA IE EIXETIH ME TIE QPFANOTIKEL AMAITHIEIL TOY
MARPATOINDY, EIZANOIEA W THI TYXKOYEAL ETAIPEIAL FO¥ @A  SPONTIDEL  THM
EMBAEWH, OF KAl IE ANTAMNOKPIEH ME TA MEEA METADOPAL KAUH AMNOLTOAHE MY
@A WP MO DO M.

0 EMEKEYEE NOY 04 MPAMSATONOHINEOYR ME EFTYHIH AEH NAPATEINOYN KA &ER
AMAHECROYH THM 1814 THN ENT¥HIH,

Ta  TRHMATA FOY  H  ROWVITAL (AT EYGEAE H &  MEIDY EIEAMOIEA H
ESOYEIADTHMENH ETAIPELA | G KPIMEI MA ANTIKATALTHLIE] ME ErTYHEH, B8 MWOYR
AYTOMATA IQIGKTHEIN THI

AMNADEPONTAl 0Ol KANONEL TOY (NOAITIKDY HKOAIKA [OY  OPIEITHEAW TA THM
MPGITAELA TOY EATAMAADTH. MDY MPENE KA EMAl  FPE  HKASE NEFINTOEH
AMNDTEAEIMATIEH  MORS  OFNOY  EMAI  EDAPMOIIMGI  ANERAPTHTA AMND  AAREE
MPOBRAEWEIL MOY NEFIEXONTAL IE AYTH THM EFTYHIH.

AEM TTARZEl Kamia MPOIOETH EMMYHIH EAGHE H YNONOOYRENH.

EBI?IG I"'J::—I‘ET! AMIHERHTHIN EiNA APMOAID TO MEATTIHD IOMA TOY BUSTO

pl g m ]

HMEFOMHNE, APAnGEHT ThPATAA KAl YTIOMPARDH TOW MAPASHATH

CERTIFICADO DE GARANTIA @

La MOVITAL {productar) certifica que &l producto, o les productos, objelo de asta garantia =stan
carformes con los requisites previstes par |as Directivas Cormunitarias E.l.rrupcmcllf par &l Cadigo
Ciwil Italiana, ¥ par o tanto se considera whllda en Ralia ypen los Paises de la Unidn Europea.
MOWVITAL extiende 1 walidez de esta garantis a todos los Paises'que se encuentran fuera de la
Unitin Europea, salvo condiciones pspecificas previstas en las leyes de cada Faiis, que el Imporiador
deberd comunicar previaments 8 MOVITAL; serd facultad de HOVITAL decidir y accacordar la

r:mlﬂzy oportuna modificacion.
e

garanila 5 vilida par la duracion prevista pot las leyes vigent=s 8 artir da ka fecha de enlrega
| producta, que se comprieba mediante & relative documente de adquisicin (ticket fiacal,
factira o reciba fiscal), el caso de que en el documento de adgquisicién no se encuentre
indicade ¢l nombre del produets, @l vendedor deverd [fanar el presente CERTIFICADC DE

GARAMTIA, agregandale & seo, |a firma, |a fecha de entrega y eseribir el nombre del producto

objeto de la garantia misma,

El conswmidor debe re 515 I \*IE el roducto,

& quism se extiende |a presente garanta coma se ha previsto en la ley,

E| documento de adguisicién .3l £3 necesario lamblén e EEHﬂF]%IHDD_DE GARANTIA para

idensificar el producto, so éebera ser presentados al impaortador, es decir allernatlvaments a

HOVITAL cada ver que sea necesaria una intervencian,

D guaksier mads ks denurcia del defecto del prediscto se debe presentar al importadeor, e decir

a AL, en cade caso dentro de dos meses a partir de la deteclan del defecto misma.

E! productn 2= deberd hacer llegar — par enters y ya no adlo 8l componente que se considera

defectuoss, salvo a‘utnrizuciés:acrltu purlt;delro‘aﬁﬂL =al i.I'ITpurlel:::r‘:ll :h!;rb:ducbur. L1

decir i otra Emipresa autodiza AL, bajo ln responsabilidad propa ¥ a8 cargo
del cliente mismo, wilizanda un rﬂb de iransparte antecederntements autorzads por k HOVITAL

En el casa de que el products, @ juicio ncuestionable del productar, resuite viciado por defecta

ariginario de material o de slaboracian, o de tods manera cubtierto par ka garantia como previsto

& la ey, sera reparado o camblade del susodicho productar, imgartador o Empress aulorizada,

Clpeda entendido que, tn todo case, Re 52 reconacerd algin reambolss en &l cass de vicio o

defecin del producto; e productor se reserva en cambia la facultad de cargar em cuemta ol clienls

log gastos sostenidos, par su cusnta o & medio importador o empresa autorizada, par el peding
de Infervencién en garantia en aussncia de los requisios.

MOVTTAL 2& reserva e derecha de aplicar al propio arbitrio &l remedio méas congrue pravisto por

la nosmativa vigents v apliceble &n cass de reconocide defecta del producto. entre que se incluye

la sustitucibn del prodicto en lugar de ver declarada le resolucién del contrato

Establecido |o dicho armba, HOVITAL, productor del aparato v titular de la marce, se cpone v, en

tode casa, ro autoriza la comercializacién en los Paises del cio Econdmico Europeo de kos

ratos ¥ propics productes puestas en comercis fugrn de los mismos,
o 50 ancuentran cubierios por la garentia: .

a) Los productos por los cuales na sea comprebada la fecha de enirega wio el tipo de preducts
obisto de la garentia como especiicado antes. ;

b Las avesias g:.'bidu al transporte (rasguios, abollndures, rotures y similares|

¢ Expediciomes ocurridas con medio no antecedentements sutorizado por la HOVITAL,

) Danos causadas por la falta do chservencia de las [MSTRUCTIONES PARA EL USO, por ef
IS0 IMPROFID de montaje o instatacian, por una emads nstalacidn del aparaio o de inconvenienies
ariginados de |a Insuficiencia o de b inadecuacian de la Instalaciin eléctrica o de otras
instalaciones, o dafios que derivan de condiciones amblentales, climaticas ¢ de atra arigen o
8 causa de ln enirega en cusiodia a menotes 0 a persanas menidiestamante nn_ndm:as ara
Ja utilizzcion o manipolacian del praducto mismo; se precisa gue NOVITAL & importadar o
la Empresa autorizada no ejecutan, en ningln caso, la instalacién o momaje del producto.

e} Dafios debidas a descuide, a falta de cumplimisnto de las narmas de manutenclan previstas
en ol manual de instrucciones o de experiencla coman, negligencia. Incapacidad de uso,
vislaciones & reparackenes efectisadas Imr persanal no autorizado por el productor, aplicacian
de aceeaorios no originales o utilizacién del producto per fines diferentes o patentemente
incompatibées n:n:mrr_qlmciu de los por los que ha sido concebido.

{1 Partes en vidrio, beeribillas, barmimetras y todos |os eventuales acessorios, salo cuants previsio
an las normas que protegem al consumidor donde se puedan aphcar.

g} Todas esns partes que ks HOVITAL considerars sujetas a normal deterioro de use,

h} La instakacian, regulacitn de las Instrumertaciones, las asesorias, ks eonlrales no justificadas
y la manutencién ordinasia y extraordinaria.

[} Asmsorias, controbes, peritajes u olra actividad de parte no autorizada par la MOVITAL.

i} Los daios indirectos por pérdida de material courrida en comsecuencia del delecto ded producta,
como, par ejemplo, huevos Intreducidas o de introduclre en las incubadaras, es decir, ulterionss
daros a cosas /o personas /o animales,

Los limites de tiempo pare sfectuar o reparacion o la sustucion de las partes seran contenkdos

en limites de sensatez en relacitn a las txigencias organizadoras del productar, Impartadar o de

1a possible Empress encargada de la asistencia, considerando tarmbisn lea medics de transporie
Jo envio que se wtilizardn,

Lsmpélm:lmea que serén efectupdad en garantia no prarrogan ¥ na renuevan la garantia misma.

Los componentns que MOVITAL (directament= o & medic impartadaor o empresa atorizada)

decidird sustituir =n garanlia, se volveran autornaticamente de propiedad de la misma.

Se traen a la memnriugln normas del Cédigo Civil destinadas a la wiela del consumidor, que

deben de ser consideradas &n todo caso eficaces - salo dande s= pueden aplicar - independieniemenie

de atras previsiones cont=nidas en esla garantia. X

MO EXISTE ALOUMA GARANTIA ADICIONAL EXPLICITA O IMPLICITA.

En casa de cualguier controversia es competents e Fero de BUSTC ARSIZID - kalia

PRODOICTO:

FECHA DE ENTREGA SELLO Y FIRMA DEL REVENDEDDR




GARANTIESCHEIN ®)

MOWITAL {Herstelber) bestitipt hiermit, dass das Produkt oder die Produbkte, Gegenstand dieser
Garantie, den von der EU-Richiinien und vom alientschan Blrgerichen Gesstzbuches vargesehenen
Anforderungsn entsprechen und somit diz Oarantie daher Giitighest in [Lalien und den Staaten der
Ei ischven Gomeinschaft hat.

M AL dehnt die OiMigkedt dieser Garantie auf similiche nicht zur Eurcpiischen Oemeinschalit
geharenden Lander aus. Daven Beiben die in diesern Land geltenden Gesetze unberihrt, Diese
Gesstze NOVITAL unmittelbar zur Kenmnis gebracht werden: MOVITAL wird sich danach des
Rechtes bedienen, sich mdagliche Anderungen fu entscheiden oder vorzunehmen.
DHe Oarantiedaver ist vom gelenden Gesetz vorgesehen, Die Garantiedauer 18uft ab dern dunch
den betreffenden Kaufbeleg (Kassenbon, Rechnung oder Steverbeleg) nachgewiesenen
Auslieferungsdatum des Pradukis.

Falls auf dem Kaufbeleg der Produbitname nicht angegebenen Ist, muss der Verkiufer diesen
OARANTIESCHEIM ausfillen mat dem Stermpel, Unterschrift, und Lieferdatien verseben eeigen Sie

den Gegenstand der Garantie an.
auf den sich die vorliegende Oarantie

Der Kaufer mach s=ine Rechl

laut Gesete awsdebnt, i vora [

Der Kaufsbeleg, und falls erforderdich awch der QARANTIESCHEIN, mur Erkenrung des Produbis,

gind dem Importews odeg wahlweise der Firma ROVITAL bei jedem gelorderten Eingriff vorzubegen,

Die Schadensmeldung des Produkts bat in jedern Fall inneshalb von zwel Monaten nach dem

derselbe Fehler festgestel wurde, betm Importeur, beim Hersteller oder bei ROVTTAL :inul:ﬁehen.

[Das Produbt muss - schriftliche Billigung der Firma HOVITAL varausgesetzt - voltstindig und nicht

nur der mutmadlich beschidigts Ted, aul Risio, Gefaht mil Besorgung wnd s Lasten des Hunden

beim bmiportewr oder beirm Herstellor, brw, el einer von MOVITAL Vertreterfema singehen. Sollte
das Predukt, nach ausschlsBiichem Ermessen der Firma NOVITAL, wegen Material- oder

Verarbefungsfehier als mangefhaft srachiet werden, oder baut Gesets wnber die Garante T8t wird

es beim Hersteller, Importewr oder bei der Yerwreterfirma repariert oder ersetat,

Es blzibt dabei, dass in keinem Falle bei nicht vorhandenen Produktmangel cder -Fehlem eine

Rickerstatiung anerkannt wird, wobel sich der Hersteller das Recht varbehdll, die ohne

Voraussetmungen fir urter der Jamentie fallends gelordenen Engrill selts cder durch de Mertreterfirma

enen Hosten dem Funden t vemmechnen,

M AL behadh sich das Recht ver, bel anerkanntem Produktmangel, diesen auf signes Ermessen

und gemal galtiger Regelung, zu beheben zu ersetrten ader den Vertrag 2u kindigen. Unter

Balbehaltung des zuvar Erd@uterten, verbistet und wiedersetet sich NOVITAL, als Hersteller des

Produkts und MarkeneigentGmer, der nicht genehmigten Vermarktung in den Landern der

Europlischen Gemeinschaft der Gerdte und eigenen Produite die in den Lndern, die nichl zur

Eurcpdischen Qemeinschaft geharen vermarktes wesden,

Es fallen nicht wnter der Garantie:

a} Produbie, deren Lisferungsdatum wnd/oder Produktart als Gegenstand der Qarantie nichl wie
chen feslgal:fl nachgowlesen wurde.

b} Tramsporischaden [Kratzer, Brlche und Ahnliches),

c} Schitden die durch eine Michteinbalturg der GEBRAUCHSAMWEESUMNGEN, der Montage: oder
Installationsareeisungen, durch aing falsche Geriteinstallierung oder durch Stdrungen, dis durch
mangelhafte und unangemessene slekirische oder andere Anlage bew. Umwelt-, Klima- oder
anderer Bedingungen entstanden sind, sawis durch das i des Produkcts an Minderjahrige:
woder offensichtlich [r den Jebauch oder die Handhabung des ukts ungauglichen Persanen
verursachl wurden.

di Schiden dle durch Machiassighkeit, I{a'chbelnhaltmnger im Gebrauchshandbuch ader nach
Erfahrung worgesshensn Wartungsvarschriften, Fahelgssigheit, Gebrauchsunfdhigheit,
Beschadigungen ader Reparaturen, die seitens nicht vam Hersteller befugten Persanen durchgefiihr
wurden, entstanden sind

&) Gilastedta, Birnen, Temperaturmesser und alle anderen Zubehar, mit Ausnahme der von den
Kansumentenschtorechien vargesehenen Teile, falls anwendbar,

Al Teile, die fir MOWITAL dern normalen Gebrauchsverschield untediegen.

g} Die pacht gerechtfertige Installation, Einstefiung, Beratungen und Kontrollen, sowie die andenthiche
und auberordentiiche Wartung der Gerate.

h) Indirekte Schaden durch Materialveriust als Falge von produkifehler, wie qum Balspésl in den
Brutk#sten gelegte oder tu legende Eler, baw. Anders Schikden an Sachen und/oder Persanen
und/oder Tieren,

Dier Zaltbeschrinkungsn, innerhalb der die Reparatur oder die Ersetzung der teile durchaufihnen

sind, liegen innerhalb der durch die organisatorischen Erfordernisse des Herstelbers, Importewr

oder der eventuell durchilihrenden Kundendienststelle und in Anbetracht der verendeten Transpart-
undfoder Yersandmitiel begrindeten Grenze.

Reparaturen die unter Garantie erfolgen, verl@ngern und erneven die Garantie nicht,

Bestandteile, die nach Ermessen van MOVITAL (direkt eder durch den mparteur oder durch die

Vertreterfirma) unter Garantie ersetzt werden, werden automatisch fhr Eigenturn.

ES BESTEHT KEIME ZUSATILICHE CEUCHE ODER STILLSCHWERIEDE NTIE.

Fiir Jede Rechtsfrage ist der GERICHTSHOF won BUSTO ARSIZID halien qustindig

Die Vorschriften des italienischen Birgerchen Gesetebuches sum Verbraucherschutz sind in jedern

Falle wirksarn — rur wo anwendbar — unabhinglg von den anderen in dieser Garantie singeschlcasenen

Arwelsungen

PRODUKT;

LIEFERDATLM STEMPEL [0 ONTERSCHRFT DES WIEDERYERKALFERS

GARATINBEVIS

MONVTTAL (tlvirkaren) mtygar att produkten, eller produkiema, villlia ar [Bremdl e denna garanti,
uppfyller de krav och kvalifikationer Bratshrivna av ELs novmer ach av Raliensika Honsumentlagen,
darkar anses den giltig § Halien och i EU:s Linder.

MOWITAL utstriicker glltigheten av derna garanti 8 alka [Ander utandts Eurcpesska Unionen, med
undantag av de l&nder dérdagen & anroclunda och dis impertéren § firebyggande far meddela
dietta till ROAVITAL; det bllr?t!(!\"ITﬁLS riittighet att bestimma och samordna den eventuella
mmanafn Andringen.

Garandin &r giltig 54 linge gillande lagen Grutser. Garantin bédar gilla frin datumet av GverlEmning
nw produkiten, bekrafiad av kbgabevis (kvitto, faktura eller muhagni%beui: . | de fall ktens
namn & & shrivet pd hiipsheviset, maste frsaljaren sammanstalla GARANTIBEVISET, stampia
och shriva under beviset, samt skriva Sverlimningsdaturn och i de fall Garantin rdknar upp flera
E‘oduhu. korsa far den pradukt som b Beermdl av garantin,

paren e By ra

midste | iGrebyan fre Allande genom fhrafia

3 H1i A SIN et 5 4 2 an,

termat villken garantin utstracks ol Rarsiljaren L lagens Innebard.
phevipet ach, | nddvindiga fall aven JARAMTIBE! \ sam ldentiflerar produkien, skall visas
1ill importaren, eller alternative till MOVITAL varje ging ett ingripande &r nodvindigt,

Anmalan av produktens defekt miste ldmnas tll importaren, elles tll HOVITAL inom v minader

Iréin felets uppthckt,

Produlcben skall sindas in hel - int= bara den ded som betraktas som felaktig, med ndantag av

skriwet tillstand fran MOVITAL - Gl importdeen, producenten eller annan sukloriserad firma Trin

MOVITAL, pd kundens egen risk, omsarg och bekostnad, med elt av NOVITALS godkanda

transpartmeded. | de fall produkten, enfigt producertens cilandediga dsikt, anses frsbird pd grund

av felaktict material eller bearbetning, sler | vilket fall som helst garantitickt enligt lagens mnnebied,

F.urm‘rerdu‘l att bli reparerad eller ersatt av ovannimnd producent, Empentdr eller auktoriserad

irrma,

Cresrenskammet &r att, ingen aterbetalning kommer ske Tor e falaktign produkter; producenten

farhehaller sig ritben att debibera kunden for kestnader sem han sjéty, importéeen eller sulilorizerad

firrmia betalat, [3r ansikan om garantlintervention | avsaknad av denna.

NOVITAL farkehaller sig rasten att efter aget tilldmipa den aste dbgdrden forutsedd

av ghllande lag cch anvindbar i fall av av erkBnd lelaktighet av produkten. Bland dessa Eall dven

uthybe &y produkten i sthllet iSe upphivande av kontrakbet,

Enligt awan, HOVITAL, som producent av apparaten ach im till miarket, emotsdtter sig, ach

tidter a marknadsiring | Bnder som tilhEr den Europeiska etiira Unicnen, av sina apparater

ocha produlcter sorm salufGrs ubanlar dessa ldnder

Ej tackta av garanti ar:

a) produkter utan bevls pd dverldmningsdatum cohfeller den typ av produkt som i faremal av
garantin avan beskriven

b havesi uppkommet under rang n (rispos, buckbor, stnderbrytningar ach liknande)

cf utfted med en av M ALS gf gedkiinda I:arﬁpu.rumdel.

d) Skadar som ar farorsakade av e utfget iskttapande av INSTROKTIONER FOR ANVANDNING,
FELAKTIO AMVAMNDMING av mantering eller nstallation, felaktlg installation av apparaten,
bemweir fGroesakiade av brist eller ardtimdtighet av elekiriska instalationer eller andra installationer,
bercende ph mil eller klimattillstind eller av annan typ. Genom anfSetroende av produktan
till amyndiga sller persaner socem ar klart mkempententa fe anvandning aller manipulering av
sldlva produkten; man preciserar att HOVITAL, importboan aller den autoriserade fimman ej
irstaBerar =ller mamerar produliten,

=) Shadoe crsakade av slary, & utfdrd respekt far underhdliningsreglerna beskrivna | instnakbonsboken
eller alimén erfarenhet, vardsioshes, oduglighet. dverlian eber reparationer verkstallda av persanal
& auktariserad fran producenten, maontering oy extra ilbehde som ef 8r orginal eiler anvandning
av pradukten B annotlunda eller klart opassande avsikter 8n dem produkten Br avesdd [or.

f) Glasdelar, giidlampor, termomatrar och allz everuella extra t#lbehis, ulom det som ar frutsett
aw | £0m ﬂy‘cmrr konsumenten nar del & mdiigl,

q) Alla de delar ROVITAL snser vara [Gremdd av vanbgr slitags,

b} Installering, reglering av apparatema, rddgivning, ef rttfandig kontrall ach underhifl,

1] R&dglml&ahﬂrﬂrol , besikining efler annan av MOWITAL ef auktorierad akbivibet

|y Indirekta skador B farlust av material [rocsakad av en felakiig E:Mukt. som tll exemped, dgg
isatta eller som skall sitas in § kidckaren, eller andra skador tlll saker cch/eller persaner ochyeller
djur.

Tidagransen Br att reparera eller byta 1t delar kammer att vara begransad med fdrmuft enligt

arganiseningskray av producent=n, importoren eller eventuell auktotiserad firma som kommer att

skita om assistansen. ach transparten ochfeller speditionen som kommer att anvandas.

Reparationerna soom kommer att ske under garanti faranger eller farmyar &) sjalva garantin.

Delarna som MOVITAL (direkt eller genom importiren eller auktoriserad frma) Byter ut under

garantin, kommer automatiskt att bii er egendon.

Man hiirvisar till Kanswnentlagen foe kundens shydd, som anses vara gallande = dar det ar majligt

- pheroende [rén andra [Grutshgelser denna garantl innehaller.

IMGEN ANMAN TILLAGGS-GARANTI, EXISTERAR.

For alla koriroverser &r Fonum BUSTO ARSIZIO - ltalien  behdrig

PRODUKT

LEVERANS DATHM STAMPEL QCH FIRMA AV FORSALIAREN



GUARAMTEE CERTIFICATE

MOVITAL (the manufacturer) certifies the product(s] hereunder conform to the requirements
provided far by the Eurapran Community Directives and the hafian Cii Code. Therefore, & applies
bath to ltaly and to all Eurapean Unicn Countries.

This guarantes Is extended te non-Member Countries, unbess otherwise provided for by the laws

of thase Countries, provided that the Imparter informs MOVITAL in advence, MOVITAL reserves

the right t¢ decide and agree the most suitable modification, | necessary.

This guarantee is valid as provided for by the laws in force. The quarantee will be vafid from the

delivery date of the product, The delivery shall be subsiantioted by 2 purchease document (|.e. a

1ill receizt, 8n involon, or & recsipt fram item purchased). Should the name of the pradect not

be marked on the purchase document, the seller will have to wiite out this QUARANTEE

CERTIFICATE with stamp, signature, and date of delivery and write the name of the product,

The consumes, zhall &= mights in seller of the , 0 wham the

resent guarantes |s extended under the axisting laws.

qhe purchase document, and the GUARANTEE CERTEFICATE whera nocessary, shall b shown

tor the imparter ar alternatively to MOVITAL, to identify the product as often &3 an intervention &=
uired.

ﬁ way, any complaint absul product faults shall be conveyed b the importer or to HONTTAL

within two months of deéfect detection.

The whose product - nat anly the component considered fauhty, unless stherwise authorzed in

wriling by AE?J'IT!-L hall be returned o the importer or the manufacturer, of be anather company

autherized by MOVITAL, 81 custormar's risk and chargs and at customer's expenses and cara,

According 1o the unquestionable opinian of the manufacturer, should the product be affected by

either ariginal material or processing defect, or should it be covered by guarantes as provided by

larw, unydir sectians 1519 bis I of the Civil Code, where , the abave menticned manufaciurer.
imparter or the autharized company shall sither repair of replace &, The product will be given back
to the customer fres of charge.

Anyway, 1 15 understood that na refunding will be allowed i the product is not fauly, the manufacturer

reserves the right to debit the customer with the sxpenses incurred by either MOYITAL ar the

authorized compary for the call for mtervention under guarantee.

MOVITAL reserves the right to find the most adequate salution provided for by the regulations in

esree in case of acknowledged defect of the product, included the replacament of the product rather

than the rescission ol the contract.

It being understood what has been abave mentioned, MOVITAL, marufacturer aof the appllance and

trademark hoider, abjact to and never authorizes the marketing in the Countries of the Eurapean

gconomic space, of appliances and its own products marketed cutside thase Countries,

This guarantee does not cover:

a) Al products whose date af delivery andfor type of product specified in the guarantee are
ot substantiated, as mentiomed above,

b} Damage dis= to transport (scratches, dents, Failures and the Ike),

c) Deliveries aceurred by means of transport which have not been previously autharised by
HOVITAL :

4] Malfunctions due to carelessness, nen-observance of the malntenance instruclions
commonly known or contained in the user manual, Incapability to wse the product,
tampering of repairs carried out by personnel non awthorized by the manufacturer.

) Glazs components, bulbs, thermometers and afl accessaries, if any, except for the rules
on consumer protection, where applicable,

f Al parts subject to fair wear and tear.

a} Installation, equipment setting, advice, uncircumstanced checks, routine and extracrdinary
maintenance,

I} Indirect damage due 1o the lost of material, as a result of the Fault of the product, such
as eggs inkn d or 1o be introduced into incubators, or better further injury/damage
ta peaple and/or things and/or animals.

i} Consultancies, tests, survers of other checks nat authorised by MOVITAL

Thie brnits of time for repair of replacement of parts shall be reasonatile in relation to the orgénizational

needs of the reanulacturer, imparter, or af the company providing the service and in conslderation

af the rreans of transport and/far shippirg.

Repalrs under guarantee shall ol extend, o renew the guarantee.

The components HOYITAL deems it oppartune to replace under guasantes (dirsctly of through

imparter o suthorized company ] will be automatically MOVITAL's progerty,

THERE 15 MO EXPRESS OR IMPLICIT ADIHTIOMAL E—mmrrrEE

For any dispute, the place of jurisdiction shall be the Court of BUSTO ARSIZIO.

DATE OF DELIVERY DEALER'S STAMP AMD SIGHNATURE

CERTIFICADO DE GARANTIA @

MOVITAL {produtor) garante que o produte, ou os pradutos, objecto desta garantia estéo em
canfprmidags com as isns das Directivas Comunitinas Europeds @ com u:-i:gggoﬂlull Italiana,
por issa se conaidera valida na ltalia & nos Palses da Unido Evropeia.
HOVITAL estende a validade desta garantin a todes o Paises fora da Unifo Europeta, salve as
condigdns especificas previstas pelas leis ueles Pales, que o importador deverd comunicar
preventivements a MOVITAL; serall:"mldadam AL decidir e concordar s eventual e aproprisda
rmudana.
A garantia & willda para o prazo previsto pelas leis vigentes e a partir da data da entrega do
predign, acompanhada do respectivo documento de compra (talda da caixa, factura ow nota fiscal
de compra). Mo caso em que em cima do documento de compra nio indicado o nome do
produtis, o vendedor deverd praancher o presente CER!'IFIC.'-I'.'ID%‘E GA . ponds o carimba,
asinatura, a data da entrega & escrever o nome do produto objects da garatio mesma.
) corsumidar bem que exercer 5 dirzitos através da e
a quem esta garantia se estonde segundn 2 lel
O daciments de compra g, se necessana o CERTIFECADD DE GARANTIA também para identificar
o produta, tBm que ser pravidos ao imporador, ou entbo a2 HOVITAL todes as wezes que uma
Intervencio eslejs necesiaria,
Qualguer defeito de produso tem que ser declarado ao impartador, cu a NOVITAL em tode o caso
denitrn de dols méses da descoberta do defeftn mesms.
) produts deverd ser entregads - Inleiteo & ndo 56 0 companente qus se considera defeituoso,
corn & auloritagho eacrita pela MOVITAL - a0 impartador au ea produter ou uma outra Empresa
autorizada pela MHOVITAL, por conta e risco do cliente & & custa do cliente mesmao, através dum
mitlo de Iransparts preventivemente autodzada pela NOVITAL Se o produto, a juieo incontestiyvel
do produtor, devesse apresentar um defeito orlginal de materile ou méo-de-obra, cu em tode o
caso coberto pela g:rnnu-a segunéa a les vigente, o aparaiha vai ser reparado ou substituido pelo

dutar supracitada, pelo impartador ou pela Empresa autorizada,

ta claro que, em todo o case, nertum Teembolso serd previsto em caso de falta de defeilo do
produts; o pmdum FEEIYa-BR peln contraris a faculdade de debitar aa chente 0s cusios pagados.,
am prégrio ou através do Importador ou de empresa autedizada, para o pedido da intervencaa em
mﬁnﬂla paor falta das condigoes.

WITAL ressrva-ge o dirsito de apbear § propria discrigao a intervencao mais apropriada prevista
pela regulacss vigente @ aplicdvel em caso de defeito recanhecido do preduto, entre as quals a
substitucdo do produto em legar da resclucao do acardo,

Estabelecido o que foi antes explicado, hé'-'rT.ﬁL. produtor do oparelho = é::izl&r’mda fACE

de fabrica, apde-se e, contude, ndo autorkza a comercializacdo nos Paises I;:n paco Ecendmica

Eurepey dos apareihcs & do seus produtos comescializades fora destes,

A garantias ndo cobre:

a} Os produtos sem uma comgrovada data de aptrega efou o tipo de produto objects da garantéa
come fol antes especificado,

b} Danos causados pela tronsporte (arcanhdes, trincas, quebras e semelhnates)

c] Entregas com um meio ndo preventivemgnte autorizade pefa MOVITAL.

dj Danas causackes par falta de observincia das INSTRUCOES DE EMPREGO, EEU“- USOM

para & montagem ou Instalagda, por uma incomecta instalagdo do apareiho ou por defeitas

resultanges duma insuficiéncia cu inadeguacho da rede eléctrica ou awtras redes, ou resultantes

de condipdes do ambiente, clima ou dum cutro tipo ou cousados pelo wsa do aparelho por
menores au peascas absolutamente ndo aprapriadas ao emprego au & manipulacas do prmmo
mesma, Todavia ¢ claro que MOVITAL, o importadar ow & Empresa autodzada ndo executam,
em nenhum casa, o nstalacio cu maontagem do produto. =
e} Defritos decarrentes de pegBgéncia, do use diverss do especificado no Manual do Usuario ou
de pxperidncia comum, iIncapacidade do usa, modificaptes au realizadas por pessoas
ndo autcrzadas pele produtor, instalagio de scesssrios nio orlginals ou s do produto com
ohjectivos diferentes ou claramente Incompativéis com agueles do seu uso original.
Fy Parbes em vidra, mpadas, wrm@metros @ indos o5 eventuals acessorios, salvo o gue & previsho
?elm regulagdes para a protecie do consumidor se aplcavéis,
ﬁ:l odas a5 partes que MOVITAL vai considers objecta & noemal deterioragio de usc.
I & instalagdo, a regulsgio dos aparethos, as consultas, as werificagdes nao justificedas & 8
manutencio ordinaria @ extraordnana,
i} Consultas, verificacoes @ avaligies ou outras actividades nio auloritadas pela HOVITAL
|} s danos indirellos par causa da perda de material resultante do defesto do produto, camo, por
exempla ovos introduzidas ou de introduzir nas incubadoras, ou cutres dance a coisas &/ou
pessoas efal animais.
O praco para executar & reparecio ou substituicds das parles serd Brmitado em relagso a exigincias
de arganizagio do predutar, importador ou da eventual Empresa responsdvel da assisténcia,
tambem tomendo em conta o8 meios de transporte e/ou entrega que vao ser utifizados,
As reparagtes que vEo ser executadas sob 2 garantia ndo estendem ou rencwam a garantia mesma.
s companentes que MOVITAL (dinstaments ou atraves do impertador ou da empresa autorizadal
val decidir de substituir sob a garentia, v8o se tornar de sua propriedade.
Se lembram as regulegdes do Cédigo Civil para a profegao do consumidar, que bEm que ser
conaideradas em tode o caso efectivas - 56 onde aplicaveis - independentemente das outras
ﬂ'_-:-l.lls incluidas nesta garantia,
HA ALGUMA QARANTIA ADDICIOMAL EXPLICITA QU IMFLICITA,
Para qualguer litigio & competente o tribunal de BOSTO ARSIZIO - ltaliz

FRODUTO:

DATA DE EMTREGA CARIMED E ASSINATURA DO REVENDEDCR




CERTIFICAT DE GARANTIE ()

NI:I'I.I'!TAL {producteur] certifie que le produit, ou les produits, qui font I'objet de c=tte garantie
b bes conditions requises par bes Directives de la Communaubé Euregéenne e par le
MEJ.I Civil Italien, & partic de ld elle est conskdénéa valable en halle ot dans les pays de I'Unlen

ropéenne.
ROVITAL étend la validité de la gerantie & lous les Pays hors Communaé Eurapéenne, saul aux
s dionl fa ol it des condilions spécifiques que Nmponateur devia dans ce cas communliguer
lablerment & MOVITAL ; MOVITAL se réserve alors le drolt de dicider et de trouver un accord
ur d'éventuelles modifications nécessaires.
garantie est valable pour ba durée prévue par bes lois en vigueur. La garantie prend effet & la
date de livratzan du prodult, attestée par la preuve d'achat correspandante (thckat, facture au
mecu), Ao cas ol sur ks preuve d'achat e nom du produit n'aik pas &té spécifié, le vendeur devra
resniplir be certificat de garantie suivant en y apposant cachet, signature, datbe de fivraison el derives
be pomn du produit concemndé par | garantie,
Le consermmatewr dait faire valoir ses droits préalablement en passant par ke vendeur du produit,
auquel cette garantie s'&tend selon ka hoi.
La preuve dachat e, ai nbeessaine le CERTIFICAT DE GARANTIE parmettant d'identifier le I
devrant ftre présentés & Mimportateur, c'est-d-dire successivement & HOVITAL chague que
s rendra nécessaire une intervertion.
La signalisation d'un défaul du produll doit parvenic 8 V'importatewr, c'est-a-dire 4 BOVITAL
irmpérativernent dans les deu mols sulvant la découverte du défaut lul-mime, Le prodult devra
éare enpédié = dans son intégralité et nom le seul élément considéng défectueur, sauf aumorsation
Ecrile de MOVITAL - & I'importateur ocu au productews o'est-8-dire une aulne Sociélé autarisée par
MOVITAL, aux risques &t périls du clienl et aux frais de celui-ci, par un moyen de lvraison
prifabloment autarisé par HOVITAL. Dans e cas b e produit, selon 'ndiscutable jugement du
productews, devait révéler un défaut originel de matériaux ou de production, ou de toutes l=s fagons
un défaul couwert par la 1 antie selan la lod, il s=ra réparé ou remplace par le producteur citd ci-
dessus, | |:1£|nmleur oal fa Sociéth autorisée,
Il est entendu que, dans tous les cas, avcun remboursement ne sera accoedi: en cas d'absence
de vice de fabrication ou de défaut du produit ; le productewr se réserve en revanche le droit et
la laeultd d'irguter au elient bes lrais occasionnés, & |ui directerment ou par le bisis de limponatece
o encore de |a Seciité autorisée, pour la demande d'une intervention sous garantie non fendée,
ND\ﬂTﬁLurucnr:hdmltd'nppiqueri discretion fe reméde be plus adapté présvy par la normative
eur &l applicable en cas de défaut reconnu du produil, entre sutre elle s'octroie calui de
rem goer be produit au lheu de se voir signifiée lo résfiation du contrat,
Ce qui a été dit cl-dessus restant entendu, NOVITAL, producteur de I'apparell et tiulaire de la
margque, 5'oppase, =t dans tows |es cas, n'autarise pas la commercialisation, dans les Pays de
I'Espace Econornigue Eurepéen, de ses apparsils et de ses produils vendus hors de cel espace.
La garantie ne couvre pas |
a} Les produits pour lesquels ne figure pas |2 date de livraison et/ou le type de produit couvert
r la garantie comme sgécilié ci-dessus.
bbﬁumﬁea caustes par le ransport (grilfures, bosses, ruplures &1 autres détériceations).
] Les axpiditions effectubes par des moyens non avtorisés préalablemmant par MOVITAL
d} Les dormmmages causés par le nan respect du MODE D'EMPLOI, par I'USAQE MPROFREE du
montage ou de 'installation, par une instaflation erronées de |'appareil, par des inconvénients
criég par l'insuffisarce ou l'inadéquation des installations éleciriques ou 4'autres Instatlations,
jpar les conditions envircnnermantales, climatiques ou d'autre nature, ou encare par le falt d'avoir
lais=# = produit aux mains de minewrs cu de persannes non aptes & |'utilisation ou & [a
manipulation du produit. L'importateur ou la Sociebé asorisée ne prockdent, en sucun cas, 4
Iinstallation ou au rmortage du produit
&) Les pannes causées par mangue de manuention, par non respect des noomes de manutention
prévues par b2 mode d'emploi ou par l'usage habituel, par négligence, par non capacité
d'utilisation, par détériorations ou réparations effecluées par du personnel ron agrid par e
producteur, par installation d'scoessolres non odginaux oo wilisation du produit 4 des fins
différentes ou de toute évidence incompatibles avec celles pour lesquelles il a &8 congu.
f] Les pigces en verre, les ampoules, kes thermométres ef tows bes éventuels accessoires en debors
e ge qul est prévu par [e4 normes de déferse du consommateur lomgu'elles sant applicabies
a} Toutes les pléces que MOVITAL considérera comme normalernent sujettes 4 l'usura,
} L'installation, le réglage des appareils, les consultations, bes controles non justifies et la
rmiamutention courame ou exiracrdinaine,
i) Les consubations, les contrades, o les expertises ou loute aulre imervention non aaarsée par MOVITAL
I3 Les dommages indults par la perte J:MMI causée par un défaut du produit, comme, par
exemple, des ceuls introduits ou 4 introduire dans |2 couveuse, clest-aodire towt dommage induit
aux #lfou persannes elou animaus.
Les délats pour effecteur la réparation cu la substilution des pikbces seront maintenus dans des
limites ralsonnables en relation avec les exigences d'organisation du producteur, de l'importateur
au de Méventuslle Société qui se chargera du service aprés-wenie, en tenant comple aussi des
de iransport &fou Cexpidition gui serant utilises,
Les réparations effectutes sous Faramse ne pralongent et ne renouvellent pas la gasantie
Les composants que HOVITAL (directemant ou par lintermédialre d'un impartateur ou d'une
Société autorisée} accardera de remplacer sous garantie, L\ appartiendrant automatiguesment.
S réfirer aux normes du Code Civil concernant la difense du consormemabeur. qui sont & considérer
dans tous les cas valables - & partir du moment ol elles sont applicables - en dohors dos
considérations faltes par cette garantie.
IL EXISTE AUCUMNE OARANTIE SUPPLEMENTAIRE EXPLECITE OU IMPLICITE.
Pour toul litige on retiendra le tribunal de BUSTO ARSIZIO comme ceganisme compélent,

PRODUIT:

DATE DE LIVRAISOM CACHET ET SIOMATURE DU REVEMDELR

FRLUTA

SECADO A TEMPERATURA MAXIMA

(Oprimir las dos teclas del interruptor en la pasicion de trabajo)

TIEMPO INDICATIVO
DE SECADO {HORAS)
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AGUA Y LIMOM
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Cortarlos en gajos (a cascara cortada en pedazos, sirve para preparar la fruta confitada)

Cortar las partes comestibles en tajadas o en pedozos, sacar las semillas
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paracicn solamente después de haber limpiado y secado

ATEMNCION: los datos informados para ko preparacian son solamente indicativas, Efectuar la pre

lea preductos, sacando las partes no utilizables y no comestibles.




TIEMPO INDICATIVOD
DE SECADO (HORAS)

r

SUMERGIR EM AGLA
HIRVIEMTE {minutos)

HOMNGOS-VERDURAS-HIEREAS AROMATICAS SECADO A TEMPERATURA MEDIA

{Dprimir solamente uno de las dos teclas del interruptor llevandola a la posicion de trabajo)
Si el productn que se debe secar es muy himedo, pasar a la TEMPERATURA MAXIMA oprimiend las dos tecles del Interruptor llevandolas a la posicitn de trabajo.

Sacarles la cascara y cortarlos en gajos

Cortarlo en pedazo o en tajadas
Cortarlo en tiras

Cartarlas en pedazos o en tiras

FREPARACION
Eliminar «l tallo

AJIES PICANTES

VERDURAS VARIAS

HOMGOS
TOMATES

PRODUCTO

[Ty]

10000 = U D S 1 03 5 B

ﬂ%ﬁﬂr-tﬂﬂ'-—-ﬂ‘lﬂNﬂ'tDWﬂ‘mTﬂ'mm'—'
=]

3 (+1 cuch. De vinagre)
3 (&1 cuch. De vinagre)
MO
2
3
3
MO
MO

imin v cortarlo en pedazos.

les =0 tiras o en tajadas (sacar las semillas)

dazos ¥ sumergirlos en agua salada por 30 minutos

Dividirlos en pedazo y sumergirlos en agua salada por 30 minutos

Eliminar la extremidad v efectuar el corte inclinado de los pedazes
Cortarlo en pedazos v cocinarlos al vapor por 2 minutos

Cortarlo en pedazos
Cortara en lajadas

ZAPALLO/ZAPALLITOS Cortar las partes comestib
Delar las partes comestibles enteras o cortarla en pedazos

Cortar el corazdn en dos partes

Cocinarlas a vapor por un pericdo de tiempo breve

Efectuar un corte inclinado de las tajadas
Sumergir la parte comestible en agua v |

Cortarlo en pedazes o en tajadas
Prepararlas segin el tipo de hierba.

Cortar en tajadas

Dividirlo en pe
te después de haber limpiado o lavada y secado los productos, sacande las partes no utilizables y no comestibles.,

ATEMCION: lox datos Informados para la preparaciton son solamente indicativos. Efectuar la preparaclon solamen-

PEREJIL
ZAMAHORIAS
ESPINACAS
POROTOS
APID
COLIFLOR
BROCOU
COL
ESPARRAGOS
ALCALOCILES
MNABO
RUIBARED
HIERBAS VARLAS

CEBOLLA
PEFIMO

ALLESDORRAPPARAT GHIBLI @

BEDIENUNGSANWEISUNGEN

Es ist ein zum Dérren von Pilzen, Frochten, Gemise grundiegendes

Haushaltsgerét, chne von  den Wetterverhaltnissen” bedingt zu sein. Das spe-

zielle Luftwirme- und Zickulationssystem entzieht das In den Nahrungsmittel

enthaltene Wasser, und somit werden sie auch richtig gedért: aus diese Art

kénnen sie lange Zeit konserviert werden, In dem alle Eigenschaften und

natirliche Aromas erhalten bleiben.

Weil durch das Gerdt viel Mahrung in sehr geringem Platz, gedrrt werden

kann, ist der Dérrvargang viel praktischer.

Dank den zur Ausstattung gehdrenden unabhangigen Schubfacher, kann das

zu dérrends Mahrungsmittel leicht kontrolliert werden,

Alle Gerdte sind mit einem doppelten Schalter ausgestatiet, durch den die ideale

Dérrtemperatur gewdhit werden kenn, Bel der Tymer Version, ist die Betricbszeit
ragrammierbar, und das Einstellen nach Arbeitende e&giht sich automatisch,
EVOR MAN DAS GERAT IN BETRIEB SETZT, MUSSEN UNABDINGEAR

ALLE ANWEISUNGEN GELESEN WERDEHN.

Dias Cierdt nur for den Zweck fir den es bestimmt wurde verwenden, andere

als in diesen Amweisungen erwdhnte Einsdtze sind gefghrlich und die

Herstellerfirma lehnt jede Verantwortung fir mégliche Sach-, Personen- und

Tierschadel;'l. die aufgrund einer Michtbeachtung dieser Anweisungen entstan-

den sind ab.

BEREITSTELLUNG UMD INSTALLATICN DES GERATS

Das Gerdl auspacken und kontrollieren das nichts fehlt oder beschadigt ist.
Heine zur Yerpackung gehérenden Teile zerstreusn und wie das Gerdt von
Kindern, Minderjdhrigen, (Unfahigen wnd Tieren fembalten. Die auf dem
Cierdteschild stehenden Angaben prifen, wund sich vergewissern dal die
Metznennspannung und die vorhandene Leistung flir den Gerdtebetrieb geei-
anet sind; die Wirksarmkeit der Erdung priifen. Die Erdung des Gerdts ist
gesetzlich obligatorisch, Die Herstellerfirma lehnt jede Verantwortung fiir
migliche Sach-, Personen- und Tierschiden, die wegen einer Nichtheachtung
dieser Morm verursacht wurden ab.

Pritfen daf samitliche Geratebestandteile gut und an richtiger Stelle befestigt
wurden, sich insbesondere vergewisserm, dal die cbere Luftansaugung frei ist.
Machdem festgestelit wurde das alles einwandfrel funktionlert, kann das Gerdt
fiir den Fweck, fir den =5 bestimmt wurde zum Einsatz gebracht werden. Yor
jedemn Eingriff oder jeder Wartung [st es jedoch unabdingbar, den Stecker aus
der Steckdose herauszuziehen.

Das Gerdt mul in elnem trockenen ausreichend gelifteten Raum, bei einer
T-,-_rndp:mlur zwischen 15% und 289C und auf einer stabilen Flache aufgestelit
werden, in dem man ringsherum ca, 40 cm Platz 1281, und es wahrend dem
Betrleb nie deckt, um die Luftzirkulation nicht zu hindem.

Das Gerdt ist mit einer thermischen Vorrichtung mit automatischem
Wiederverschlu® zur (Interbrechung des Stromes ausgestattet, daher halt der
Motor im Falle einer UberlaBt automatisch an, um sich nach einiger Zeil wie-
der in Gang 2u setzen, Dies ist jedoch nicht normal, und daber mub in =inem
solchen Fall das GerSit ausgeschaltet, der Stecker aus der Steckdose herau-
sperogen und die Ursache festgestellt werden, Wird die Ursache nicht fesige-
stellt, und im Falle sich der Vorfall wiederholt, besteht die Notwendigkeit, sich
an unseren anerkannten Kundendienst ader an NOVITAL zu wenden.

VERLANGERUNG DES SPEISEKABELS

Das Gerdt ist mit sinem Kabel mit zweckmaBiger Linge und Schnitt ausge-
stattet, miagliche Anderungen (Verldngerung, usw.) dirfen nuer durch
Fachpersonal durchgefihrt werden, in dem man die gur Zeit geltenden
Sicherheitsnormen beachtet. Es ist weiterhin bekannt, daf die durch den
Benutzer ausgefihrten Verdngerungen (chne zu berlicksichtigen, daB der
Kabelschnitt im Verhaltniz zur langsten Linge deaselben Kabels immer grofer
sein mub) Mingel an dem Mater verursachen. Die Herstellerfirma lehnt jede
Verantwortung  far  Schiaden, die durch die Michtbeachtung dieser
Anweisungen entstehen ab.

Vor jedem Gebrauch sich weiterhin vergewissern, daf das Speisshabel sich
Immer in elnwandfrelem Zustand befindet. Das Kabel nicht zerdricken und vor
Prellungen, Kanten, méglichen scharfen und beweglichen Teilen schiltzen.

NUTZLICHE EMPFEHLUNGEN
- Mur pllanzlichen Produkte oder Mahrungsmittel domren.



- Vor dem Cebrawch i1 es sehr wichtig, die Schubfacher mit einem wasser-
feuchten Lappen zu reinigen.
- Die zu dérrenden Predukte vorbeugend waschen und trocknen und alle sch-
|echten und nicht eBbaren Teile entferne; die Frichte missen reif sein, jedoch
nicht zu reif.
- Es Ist wichtig, die zu dérrenden Stlcke gleich grob zu schneiden, da sonst
die kigineren Stiicke vocher dérren als die groBen, Es mul berlcksichtigt wer-
den, daf die Sticke durch das D&rren sehr viel kleiner werden.
- Durch das Verwenden einer aus Wasser, Fucker und einem kieinen Loffel
Zitrone bestehenden Flissighkeit, wird vermieden, daB sich die geschniitensn
Fruchtsticke schwarzen (siche Tabelle): die Stlcke missen kurze Zeit in
diese Flissigkeit gelegt werden und darauffolgend mit Haushaltspapier
getrocknet werden, -
- Die nicht geschélten Fruchtsticke mit der Haut nach unten auf die Flache
des Schubfaches4egen, das gleiche gilt auch fiir die Pilze. Die Fruchtscheiben
missen  Schichtweise, {nur  eine Schicht) leicht  geneigt,
Fischschuppenférmig® auf die Fliche des Schubfaches gelegt werden,
. Vor demn Dérren, midssen viele Gemiise je nach vorbestimmiter Zeit, in helBes
Wasser gelegt (siche Tabelle) und nachfolgend getrocknet werden, um dana-
ch gleichmiabig und schichtweise (nur eine Schicht) in die Schubfacher gelegt
zu werden.
- Wenn man GewlrzkrButer dérren will. mub je nach Gewdrzkrauterart abge-
schitzt werden, ch man die Stengel von den Blattern trennen will. Wenn die
Blatter zu kbein, und folglich zu leicht, kinnte es sein, daB sie von der im
Schubfach  zirkulierenden Luft mitgenommen werden und daher
Unannehmilichkeiten verursachen.
Die Temperatur ist empfehlenswert (siehe T-El-bE"Ej. i
- Zwischen dem zu dérrenden Produkt und dem Schubfachboden eine
Aluminiumfalie fir Mahrungsmittel dazwischen legen; die Aluminiumfolie zen-
tral ausschneiden so dad die SchubfachiGcher nicht abgedeckt werden.
- Die Sehubfacher nicht zu viel fillen um die normale Luftzirculation nicht zu
himdern. Es wird empfohlen, in der Hahe nicht Gber den Rand der kreisférmi-
en Schubfach&ffnung zu fllen,
ngefahre Schubfach-Fassungsvermigen:
750 gr. Frikchte
350/500 gr. Gemiiss i !
- Je nach dem 2u dérrenden Produkt die entsprechende Dérrzeit wahlen, siche
betreffende Tabelle, in dem man beriicksichtigt, dal die Zeit nur eine ungr.ﬁh-
ree Zeil Ist, vieles héngt von den Eigenschaften desselben Produkts ab (Grike,
Zustand, Relfe). Daher ist es empfehlenswert, vor der singestellten Dérrzeit
das Produkt von Auge und ertasthar zu kantrollieran, notfalls die Darrzeit flr
das noch zu weiche Produkt verlingern, (eine zu lange Dorrzeil konnte den
Geschmack des Produkts zerstéren). i
Mach der Darrzeit mul jedesmal, nach dem sich das Produkt abgekihit hat,
die Viskositat und die Frichtigkeit kontrolliert werden,

HUTZLICHE ANGABEN

Da s sich um ein elekirisches Gerdt handelt ist es untersagt, es mil nassen
Handen oder blofien Filen zu berihren.

Das Gerdt an trockenen Stellen und welt weg von mdglichen Wasserspritzen
und nicht an offens Stellen und unter den Regen stellen, um Fulgurationen zu
vermeiden. . _
Das Gerdt darf nicht In Rdumen zum Einsatz gebracht werden, in denen die
Sdttigung mit entflammbaren Gase maglich ist, oder wo es mit verschiedenen
Flissigkeiten oder entflammbaren Staffen eder Flissigkelten in Kontakt kommt.
Der Raum muB gut geliftet sein, um Konzentrationen fir die Gesundheit
schadlicher Staube, die sich in Brand setzen knnten zu verhindern

Das Jerat darf auf keinen Fall in gefdhrdeten Riumen aufgestellt werden.
Bevor man das Gerdt in Betrieb setzt priffen, dal siamtliche Gerbtebestandteiie
an richtiger Stelle und gut befestigt sind. e
Wahrmg demn Gebrauch, das Gerat auf eine ebene und widerstandsfahige
Fliiche, und auf Bedienerhohe stellen,

Das Gerat nie, auch wenn nur fiir kurze Zeit, mit laufendem Motor, unbewacht
hinterlassen.

Zu lange oder unkontrallierte Dérrzeiten knnen das Produkt verbrennen.
Besonders darauf achten, daB keine Flissigkeiten oder Sthube In die
Luftansaugung geraten, da sonst das Gerdit schwer beschadigt werden und
auch e*fiﬂrlicie Risikos {Fulgurationen) fir den Bediener entstehen kinnten.
Das Metz der aberen und unteren Luftansaugungseinganges muf immer sau-
ber sein. Zur Reinigung einen kisinen Staubsauger oder eine Birste verwenden,
Bevar man das Cerdt in Betrieb setzt, Lﬁe Schubficher gut bis zum
Endanschlag schieben, sa daf die Innen-Luftzirkulation nicht gehindert wird.

Zum Herausnehmen des Schubfaches. bever die Dérrzeit abgelaufen ist, die
Ventilation ausschalten, in dem man den Stecker herauszieht, oder bei den
Geriiten, die mil einem Schaltknopf ausgestattet sind, den Timer auf die
Pausenstellung drehen; jedoch mul man sich die restliche Zeit merken, um in
wieder neue einzustellen,

WARTUMG UND REINIGUNG

Vor jeder ‘I-'lul'ﬂl'l.l.lnﬁ:n Einstellung und Reinigung das Gerat immer durch das
Betatigen des Schalter ausschalten, den Stecker aus der Steckdose herau-
sziehen und warten bis der Motor stillsteht.

Die Wartung mul auf Grund der normalen periodischen Kontrollergebnissen
{vor dem Einsatz) der beweglichen Teile, des Speisehabels und der auBerhalb
des Gerats vorhandenen elektrischen Teile, um sich dessen Verschlei und
Beschadigung zu vergewissemn, durchgefithrt werden, Bei beschadigtemn Gerét
ist dessen Einsatz untersagt.

Um das Gerat immer in einwandfreiem Zustand zu erhalten, mul nach dem
Einsatz eine sargfaltige Reinigung mit Barsten und/oder Lappen, jedoch abne
fltissige Stoffe durchgefithrt werden, Beschidigte oder verschleifite Teile mis-
sen direkt beim unserem anerkannten Kundendienst durch Fachpersonal, oder
bel MOVITAL ersetzt werden.

Das Gerat nie mit Hilfe des Spelsekabels bewegen, und bevor man das Gerat
in einen anderen Ort versetzt immer den Stecher aus der Steckdose heraus
szichen.

Fiir den Ersatz des Speisekabels sich nur an das Fachpersonal unseres
anerkannten Kundendienstes oder direkt an MOVITAL wenden.

SPEISEKABELERSATZ

{Darf nur durch Fachpersonal erfolgen).

1. Das Gerdt ausschalten und den Stecker aus der Steckdose herausziehen.
2. Diie Schubfacher herausziehen. das Gerat stirzen und die Schrauben 1Gsen,
den nicht betreffenden Teil entfernen, um an die innere Verkabelung
herankommen zu kdnnen.

3. Das Speisekabel mit einem HKabel mit gleichem Schnitt und gleichen
Elgenschaften ersetzen, In dem man darauf achtet, das gelb-griine geerdete
Kabel 2 {miécm linger zu halten als die anderen Kabel,

4. Mach dem Ersatz die verschiedenen Kompanente wieder wie sie ursprimali-
ch waren rusammenbauen.

KOMSERVIERUNG DES GEDORRTEN PRODUKTS

Das gedérrte Produkt muB vor der Konservierung, woméglich in Glaser mit
hermetischern Verschlul, kall werden.

Wurde der Dﬁlr‘-‘nﬁang und die enlsprechende Konservierung richtig durch-
gefiihrt, kann das Produkt auch einige Jabre lang konserviert werden: in die-
sem Falle ist es empfehlenswert, das kenservierte Pradukt in einen trockenen,
kishlen und vor demn Licht geschitzten Raum zu stellen.

Die Vakuumkonservierung ist eignet sich sehr und verdangert die
Konservierungszeiten,

VERWENDUNG DES GEDORRTEN PRODUKTS

Geddrrte  Frichte kénnen  in bestimmien  Gelegenheiten  (Pic-Mic,
Wanderungen, auf Bootfahrten usw.) nitzlich sein, in denen es geeignater ist,
ein geringeres Gewicht zu transportieren. Im allgemeinen werden Pilze, Friichte
und Gemiise einige Stunden, ,um sie zu regenerieren” ins Wasser gelegt und
danach als Ersatz der frischen Produkten verwendet. In diesen Fallen ist es
empfehlenswert, ?Itlch viel Wasser wie das gedérrte Produkt mitzunehmen.
Das in zweckmaBig geschnittens Sticke geddrrte Gemise, kann direkt In dem
sich befindenden Zustand [ir Gemisesuppen oder durchpaBierte
Ciemniizesuppe verwendet werden.

Filze, Gemise, Kriuter, Paprikaschaten kinnen gemahlen und fir verschiede-
ne Rezepte verwendet werden.

Es muf jedech beric ksichl.igr;l werden, daB das gemahlene Produkt kirzere
Zeit lang konserviert werden kann und nach ungef@hr zwanzig/dreissig Tagen
seine Eigenschaften verliert,

WICHTIGE EMPFEHLUNGEN

Wie bei allen elektrischen Teilen milssen bei Brinden, um Fulgurationen zu
1-"l!f"ll_'lt:]‘l"-'ridtl'l. nur Staubfeuerldscher und keine Wasserfeuerlscher verwendet
Werden,

Im Falle das Gerat nicht mehr verwendet wird, bew. AuBerbetrieb gesetzt und in
einen Millabladeplatz gebracht wird, das Speisekabel so nah als maglich an
dem Ausgangspunkl des Gerdts abschneiden, dieser Vorgang darf nur nach dem
der Stecker aus der Steckdose herausgezogen wurde durchgefiihrt wesden,
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SECHE-TOUT GHIBLI ®

MODE D'EMPLOI

Il s'agit d'un apparell &lectroménager qui permet finalerment de 5&13;‘111:{ les

champignons, IE: frults et les legumes sans &tre conditionnés par les * condi-

tions metecrologiques . : i

Le particulier systéme de chauffage et de circulation de ["air prive les aliments

de I'eau, en les séchant de fagon adéquate : ils pourront ainsi tre conserves

longtemps  en maintenant toutes les propriétés et I'm-_ﬁme nam_rel. i

Le séchage devient une opération beaucoup plus pratique car Pappareil per-

mel de sécher une grande quantité de produit en peu d'espace.

Gréces aux tiroirs indépendants dant il est équipé, contréler le produit a sécher

sera trés facile.

Tous les appareils sont pourvus d’'un double interruptewr qui permet de sélec-

tionner les températures idéales pour le séchage. Dans la version avec le

minuteur le temps de fonctionnement pewt &tre programmé et 'arrét de fin tra-

vail se vérifie automatiquement.

AVAMT DE DEMARRER L'APPAREIL IL FAUT ABSOLOMENT LIRE TOUTES
Ir"II um;!mif.li. le but | l est desting, tout autre emplol

Utiliser I'appareil seulement pour le auguel I est desting, :

pas prévu dp::'m ces instructions est r.unsbdglé dangereux. En cas dene d'inob-

servance de cet avertissement, la Maison Productrice déclinera toute respon-

sabilité pour les possibles dommages Bux personnes, aux animaux ou aux

choses.

PREPARATION ET INSTALLATION DE L'APPAREIL
Enlever 'appareil de I'emballage, contréler son intégrite. Eviter de disperser Ie
parties qui constituent I'emballage dans I'environnement et comme pour l'ap-
parell, ne les laisser jamais 4 la portée d'enfants, de mineurs, d'incapables ou
d'animaux. Contraler les données électriques sur la plaquette de ['appareil et
s'msgurer que la tension nominale de réseau et la puissance disponible saient
indiquées pour son foncticnnement ; de plus vérifier 'efficacité de linstallation
de mise a la terre, La mise & la terre de I'appareil 5t obligatoire aux termes
de la Loi.
La Maison Productrice décline toute responsabilité pour les possibles demma-
ges aux personnes, animaux, ou choses qui dérivent de l'inobservance de
cette norme. ] )
Vérifier que toutes les parties de 'appareil solent bien fixées et 4 leur place
done, avant |"utilisatlon, tester pour q-u-_-lcrues rinutes son bon fonctionnerment
mais tout particullérement s'assurer que |a prise d"air supérieure soit libre pour
le passage de lair . i
Il est possible d'utiliser I‘aftpur:il seulement aprés avoir constalé gue tout
fonctionne réguliarement. Il est toujours indispensable de retirer la ﬂ':.hE de
I'appareil de la prise de réseau avant d'effectuer n'importe quel type d'inter-
vention ou d’entretien ) .
L'appareil doit étre placé dans une pitce dont la température soit comprise
entre 15° et 26°C., suffisamment aérée et séche, et appuyé sur un plan bien
solide, en laissant tout autour un espace d'air au moins de 40 cm. sans jamais
|& eauvrr pendant le fonctionnement pour n'entraver pas la circulation d'air,
L'apparell est pourvu d'un dispositif thermique de coupure de courant a réen-
clenchement automatique, donc en cas de surcharge le maoteur et les rési-
stances s'arréterant automatiquement pour démarrer de nouveau aprés quel-
ues minutes. Tout cela n'est pas normal donc si cette situation se vérifie, il
audra retirer la fiche de la prise de réseau et s'assurer des causes. .
Si on ne reléve aucune cause et si ce fait se répete, il sera nécessaire de s'a-
dresser au Cenire d'Assistance autorisé cu a NOVITAL

PROLOMGEMENT DU CABLE D'ALIMENTATION ]

L'appareil est fourni avec le cable réglé sur la langueur et la section plus indi-
quée, des modifications éventuelles {prolongements, ete.} devront &tre effec-
tuées seulement par du personnel spécialisé, en sulvant les normes sur la
sécurité en vigueur, De plus on sait que les prelongements effectués par I'uti-
lisateur (sans tenir compte que la section du cable doit toujours &tre plus gras-
se que sa longueur la plus grande) sont la cause de défauts su metewr. La
Maison Productrice décline toute responsabilité pour linobservance de ces
indications. S L i
Avant chaque emploi s'assurer en oulre que le cable d'alimentation soit
toujours en bonnes conditions, Eviter de I'écraser et le protéger des chocs,
coins &t poasibles parties tranchantes ou en mouvernent.

CONSEILS UTILES

- Me sécher pas des produits differents de ceux végetaux ou aliments wigé-
laux,

- Avant son emploi, il est important de nettoyer les tireirs par un chiffon légé-
rement humecte dans I'eau.

- Laver et sécher préalablement les prodults a sécher et enlever toutes les par-
ties pourfies et pas comestibles ; les fruits doivent étre mirs mais pas trop.

- Camme les pieces plus minces séchent avant ceux plus grosses, Il est impor-
tant de couper toutes les pléces A sécher de la méme grosseur.

- En wtilisant une solution composée d'un demi litre d’eau et une cuiller de jus
de cltron, il sera possible d'éviter que les piéces coupees de certains fruits
noircissent (voir le tableau) : les pieces devront étre plongées pour peu de
ternps et aprés séchées par du papier buvard pour aliments.

- Les plaéces de fruits qui ne sont pas épluchées doivent étre appuyées avec la
peau sur le plan du tiroir, la méme opération est valable aussi pour les cham- -
pignons. Les petites tranches de fruits au contraire, doivent &tre disposdes
dans une seule couche, en les appuyant un pew I'une sur "autre de sorte qui
résultent legérement inclinées par rapport au plan du tiredr " en ressemblant
aux écaille du poisson ",

- Avant le séchage plusieurs légumes doivent &tre d'abord plongés dans |'eau
bouillante selon les temps préctablis (voir le tableaw) el ensulte séchés pour
étre disposés dans une s-:uf:mur;he unifarme & l'interleur des tirodrs.

- 5j an veul seécher de fines herbes i sera nécessalre de déclder, selon le type
de fine herbe, si séparer |es tiges des feullles. En effet, sl les feuilles sont trop
petites, =t done légeres, elles pourraient &tre transportées par l'alr qui circule
a l'intérieur des tiroirs en créant des Inconvénients.

Il est conseillé d'utiliser une température moyenne (voir le tableau).

- Interposer, entre e prodult & sécher et le fond du tiroir, une feuille d'alumi-
nium pour aliments, en le découpant au centre de sorte gue le trou du tiroir
ne sait pas obstrué,

- Me remplir pas trop les tirolrs pour n'entraver pas la normale circulation de
I'air. Il est conselllé de ne dépasser pas le bord de I'ouverture circulaire du
Lirodr,

Capacité indicative pour tirair :

750 grammes de fruits

350/500 grammes de légumes.

-Choisir le temps de séchage en foncticn du produit a sécher, en consultant le
tableau, et en considérant que le temps est seulement indicatif, car beavcoup
dépend des caractéristiques du produit méme {grosseur, ¢at, maturation,
ete. ). Il est conseillé donc, d'effectuer un bref contralbe visuel et tactile svant la
fin du temps préétabli et si nécessaire prolonger, aprés avoir sélectionné le
produit, le temps de séchage pour le produit qui résulte encore trop tendre (un
temps trop prolongé fait perdre le goot au produit).

En tout cas, a la fin du sechage, quand le produit se sera refroidi, contréler la
viscosite et 'etat de friabilite.

INDICATIONS UTILES

En s'agissant d'un appareil dectrique il ne faudra jamais le toucher avec les

mains mouillées ou nu-pieds.

Pour éviter des fulgurations, utiliser 'apparedl au sec et loin de possibles jets

d’eau &l pas en plain air sous la pluie.

L'appareil ne dobt absolurment étre utllisé en endroits ol la saturation avec les
az inflammables peut se vérifler, ou o0 P'appareil peut entrer au contact de

liquides différents ou substances et liquides inflammables.

Le local devra étre blen aéré pour éviter les concentrations de poussigres nui-

sibles a la santé et qui powrraient s’enflammer.

En tout cas I'apparell ne doit jamais étre placé dans des endroits a risque.

Avant la démarrage, vérifier que toutes les parties de ['appareil soient bien

finées et a leur place.

Pendant ['utilisation, positionner I'appareil sur une surface plate et consistan-

te au ras de l'opérateur,

Me laisser jamais, méme si pour peu de temps, |'appareil zans surveillance

avec le moteur en fonction.

Des temps excessifs ou incontrélés peuvent causer l'incendie du produit,

Faire beavcoup d'attention & ne pas introduire dans la prise d'air des liquides

ou des poudres, car ils pourraient endommager irremediablement Mapparell,

aver des graves risques pour 'utilisatewr (fulgurations).

Le réseau des prises d'air a l'entrée supérieurs et 4 la sortie inférleure, doit étre

Loujclurs bien nettoye. Pour le nettoyage wliliser un pelit aspirateur ou une
FOS5E.

Avant de mettre en fonction "appareil, pousser bien les tiroirs a la fin de cour-



se, pour n'entraver pas la circulation de ['air a l'intérieur.

Pour enlever n'imparte quel tiroir, avant de ba fin du temps préfixg, il faut amé-

ter la venlilation en retirant la fiche, ou en déplacant la poignée du minuteur

sur la pasition de repos {tout cela seulement sl Mappareil est équipe de minu-

};ur} . de toute facon noter toujours ke temps qul mangue pour pauveir be réta-
ir.

EMTRETIEN ET METTOYAGE

Myant d'effectuer n'imparle quelle intervention d'entretien, réglege ou net-
toyage, éteindre toujours I'apparell en agissant sur l'interrupteur, retirer la fiche
de la prise de réseau et attendre I"arrét du moteur,

Lentretien daoit s entendre limité au résuftat de normaux contréles périodiques
{avant |'utilisaticn) effectués sur les parties en mouvement, sur le cable dali-
mentation et sur leg parties électriques qui se treuvent & Pextérieur de 'appa-
reil, pour #n relever un possible endommagement cu usure. i lappareil resul-
te étre endommagé, il ne devra pas étre utilisé,

Pour raintenir lappareil toujours efficace il eat utile d'effectuer, aprés son
emplai, un nettoyage soigneé par une brasse etfou un chiffon, mais sans utill-
ser des substances liguides.

Les possibles parties endommagées ou usées devront étre remplacees seule-
ment par du personnel qualifié, chez le Centre d’Assistance autorises, ou direc-
tement par MOVITAL.

He déplacer jamais I'eppareil en le tirant par le cable d'alimentation et de toute
fagon, avant n'importe quel type de déplacement, retirer toujours la fiche de
la prise de réseau,

Pour le remplacement du céble 4 alimentation il faut s'adresser seulement au
persunn.tl qualifie, cher le Centre d'Assistance autorisé, ou directement a
HOVITA

REMPLACEMENT DO CABLE D'ALIMENTATION

(Il devra étre effectué seulement par du personnel qualifié).

1. Eteindre I'apparell et retirer la fiche de la prise de réseau.

2. Enlever les throira, retourner I"appareil et dévisser les vis, enlever la partie
gas interessde pour accéder au cablage intériewr,

. Remplacer le cable d'alimentation par un autre ayant la méme section el
les mémes caractéristiques, en laissant le * cable de terre " de couleur jaune-
vert 2 (deux) centimétres plus longue gue les autres.

4. Aprés e remplacement remonter les différentes parties comme a l'origine.

CONSERVATION DU PRODUIT SECHE

Le produit séche dolt refroldi parfaitement avant d'ére conserve, de préfé.
rence, dans des vases de verre avec couvercle & fermeture hermétigue.

Si le séchage et la conservation sont faits correctement, le produit pourra etre
canservié pour guelques années - dans ce cas il est conselllé de choisir un liew
sec, frais et 5i possible a I'abri de la lumiere,

La conservation sous vide est trés indiquée et prolonge les temps.

ATILISATION DA FRODUIT SECHE

Cerlains fols (plque-nigue, excursions =n monta?nE. en barque, etc.} quand on
nécessite de transporter le poids, le plus kger, | sera possible de consommer
les fruits séchés. En géneéral les champignons, les fruits et les legumes sont
plongés dans I'eau pour quelgues heures pour * les régénérer © et done wtill-
sé% au liew des produits frais. ?)unﬁ ces cas (| est conseillé que le volume d'eau
égale le volume du produit séche.

Les légumes séchis aves les dimensions les plus propres, peuvent étre utili-
sés directement dans |a couche ol e trouvent pour préparer des soupes ou
des potages de legumes,

Les champignons, les légumes, les fines herbes, les piments peuvent étre
moulus et utilises pour différentes recettes.

Il faut considérer gue le prodult moulu se conserve pour un temps plus court
et que il perd ses propriélés aprés vingt/trente jours,

RECOMMANDATIONS IMPORTANTES

Comme pour lous les appareils électriques, en cas d'incendle, pour "extinc-
ticn il faut wutiliser les extincteurs a poudre et jamais 'eaw, tout cela pour avi-
ter des fulgurations.

Si l'appareil est hors service, avant de le parter dans une décharge autorisée,
il Faudra |e rendre inopérant en coupant be cable d'alimentation le plus voisin
possible au point de sortie de 'appareil en se rappelant d'effecteur cette opé-
ration seulement aprés avoir retirer la fiche de la prise de réseau.

FRUITS SECHAGE A LA TEMPERATURE MAXIMALE

{Presser les dews touches de Vinterrupteur dans la pesition de travall)

TEMPS INDICATIF DE
SECHAGE (HEURES)

L'EAU ET CITRON

PLOMGEE DAMS

PREFARATION

PRODUIT

=2 Do owmDeaoe TS
L R S - Lot - Rl S b M 8
32 23232322222222

¥ £
g ©
: s
E B E
) gEEHE
I RS+ 58 -
e E £ E:S,'En
AL % sziig
g = g $3BeE
wﬁjgm s giezs
E55I838E 3 S E3Y
a i 245 EE
éé%ﬁ%iﬁ g BEEY
tiiiiic 1 =sfc
233233288  gf§igig
g2 Eéﬁggcﬁﬁégaf
233cEEFEEEEE32EER
EE‘;;’;&E'“E'”"EEEEEEE
ITIEEDEEpEEEEER
e ST iR aTRES
Eéééaaasaaaﬂaaaaa

ABRICOT
PRUMES
GUETSCHES
PECHES
POIRES
FRAISES
FIGUES
MYRTILLES
AGRUMES
BANANE
AMAMAS

POMMES
RAISIN
DATTES
MELOM

M.8.; Les donndes fournies pour la préparation sont ssulement indicatives. — Effectuer la préparation seubsrment apriss svoir netioye ou lavé e séché les prodults, en enle-

vant les parties pas utilisables et pas comestibles,




TEMPS IMDICATIF DE
SECHAGE (heures)

PLONGEE DANS L'EAU
BOUILLANTE {minutes)

E MAXIMALE En pressant les deux touches de [interruptenr dans la position de travail

CHAMPIGNONS - LEGUMES - FINES HERBES SECHAGE A TEMPERATURE MOYENNE
{Presser seulement wne touche de Uinterrupteur dans la position de travail)

Couper en morceaux ou en franches
Enlever la peau et couper en quartiens
Couper ou laniares

Couper en morceaux ou en |aniéres

Eliminer la tige

&1 le prodult & sécher est trés humnide, passer & la TEMPERATUR
PREPARATION

PRODUIT
CHAMPIGMOMS
TOMATES
LEGUMES
FERSIL

FIMEMT

(T2}

[=]

3 (+1 cuiller de vinsigre|
3 (+1 cuiller de vinaigre}
MO
2
3
3

Diviser en morceaws et plonger dans 'esu salée pour 30 minutes

Couper en marceaux et passer & vapeur powr 2 minutes

Enlever les extrimilés ot effectuer la coupe inclings des morceaux

Couper an morcesux
Diviser en ranches et plonger dans P'eau salée pour 30 minutes

Laisser la partie comestible entitre ou Couper en morceauy

Effectuer une coupe inclinée des tranches
Couper le coeur en deux parties

Passer & vapsur pour peu de temps
Plonger la partie comestible dans I'eau

et cltron et COUPET £ Morceaus

Couper en morceaws ou en lranches
HERBES MMFFEREMTES  Préparer selon be bype

Couper en tranches
Couper en tranches

M.B.: Les donnies foumies pour la préparation sont seulement indicatives. - Effectuer la préparation seulement aprés avoir netlayé ou lavé et séchi les produits, en enle-

COURGES / COURGETTES  Couper les parties comestibles en lanieres ou en tranches (anlever les possibles grais)
vant les parties pas utilisables et pas comestibles.

HARICOTS VERTS

CELER

COMNCOMBRE
CHOU-FLEUR
BROCOLI
ASPERGES
ARTICHAUT
MAVET
RHUBARBE

CAROTTES
CHOU

EPINARDS

CIGNON

INFORMAZIONE AGLI UTENTI

- In attuazione delle Direttive 2002/95/CE, 2002/96/CE e
2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di sostanze peri- E
colose nelle apparecchiature elettriche ed eleltroniche, nonché
allo smaltiments dei rifiuti, il simbole del cassonetto barrato |, qui rappre-
sentato e riportato sull'apparecchio indica che il prodotto alla fine della
propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli aftel rifiuti,

- L'utente dovra, pertanto, conferire I'apparecchio giunto a fine vita agli
Idonei centrl di raccolta differenziata dei riflutl elettronici ed elettrotecni-
ci, oppure riconsegnario al rivenditore al momento dell” acquisto dl un
nuovo apparecchio di tipo equivalente, in ragione di uno a una.

- L'adeguata raccolta differenziata per 'avvio successivo dell'apparec-
chio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambien-
talmente compatibile, contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul-
I'ambiente ¢ sulla salute e favorisce (1 riciclo del materiali di cul & com-
pasto 'apparecchio.

- Lo smaltimento abusivo da parte dell’utente comporta 'applicazione
delle sanzioni amministrative previste dalle leggi in vigenti.

- Le informazioni relative alla corretta procedura dei sisterni di raccolta
disponibili si dovranno richiedere al Servizio Locale di Smaltimenta
Rifiuti, o presso il negozio d'acquisto.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRO-
DUCT IN ACCORDAMCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must be disposed of

as urban waste, E’
It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropria-
te disposal and enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings In energy and resources. As a reminder of the
need to dispose of household appliances separately, the product is
marked with a crossed-out wheeled dusthin.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMEHP&TIDI:I CORRECTE DU PRODUIT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENME 2002/96/EC.
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre &liminé

avec les déchets urbains,
Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélecti-

ve prévus par l'administration communale ou auprés des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour 'environnement et la santé dérivant d'une &li-
mination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le compo-
sent dans le but d'une &conomie importante en termes d'énergie et de
ressources. Pour rappeler l'obligation d"&liminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson & ordures barré,



